
 

CITTÀ DI CORLEONE 
I Settore Affari generali e Servizi alla Comunità e alla Persona 

 

CAPITOLATO SPECIALE 

 

APPALTO PER L'AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI MENSA SCOLASTICA PER GLI ALUNNI DELLA SCUOLA 

DELL'INFANZIA E DELLA SCUOLA PRIMARIA DI CORLEONE PER L'ANNO SCOLASTICO 2017/2018. CIG: 

7199645700. 

 
 

ARTICOLO 1 
OGGETTO 

Il servizio ha per oggetto la fornitura di pasti presso la Scuola Primaria e presso la Scuola dell'Infanzia dell'Istituto 

Comprensivo Statale di Corleone, secondo le seguenti specifiche: 

Sede: presso le sale refezione della Scuola Primaria Ŝ ŘŜƭƭΩLƴŦŀƴȊƛŀ di Corleone siti in c.da Santa Lucia, ex plesso 

Direzione e plesso Baccelli; 

Servizio organizzato in due turni giornalieri dalle ore 12,00 alle 13,00 e dalle ore 13,00 alle 14,00; 

Utenti 389: 207 ōŀƳōƛƴƛ ŘŜƭƭŀ {Ŏǳƻƭŀ ŘŜƭƭΩLƴŦŀƴȊƛŀ + 136 alunni della Scuola Primaria + 34 insegnanti addetti alla 

sorveglianza + 12 collaboratori. 

Servizio richiesto: 

- preparazione, fornitura, trasporto e consegna dei pasti; 

- fornitura del materiale necessario ǇŜǊ ƭΩŀpparecchiatura dei tavoli; 

Le caratteristiche dei pasti sono le seguenti: 

Monoporzione.  

Si precisa che la fornitura di tutta l'attrezzatura necessaria per l'espletamento del servizio è a carico 

dell'aggiudicatario: le sale di refezione sono dotate esclusivamente di tavoli e sedie. 

 

ARTICOLO 2 

DURATA DEL CONTRATTO E CALENDARIO DI SVOLGIMENTO DEL SERVIZIO 

Il Contratto avrà la ŘǳǊŀǘŀ ŘŜƭƭΩŀƴƴƻ ǎŎƻƭŀǎǘƛŎƻ нлмт/2018.  

Viene fatta salva la possibilità di riƴƴƻǾƻ ǇŜǊ ƭΩŀƴƴƻ ǎŎƻƭŀǎǘƛŎƻ нлму/2019, previa apposita determinazione del 

Responsabile del settore Affari Istituzionali e Servizi alla Comunità e alla persona ed esclusivamente nel caso di 

servizio svolto nel rispetto: 

- degli standard di qualità previsti nel presente capitolato; 

- ŘŜƭƭΩƻŦŦŜǊǘŀ ǘŜŎƴƛŎŀ ŦƻǊƳǳƭŀta; 

- delle specifiche condizioni di esecuzione descritte nei successivi articoli. 

Lo svolgimento del servizio avverrà attenendosi all'articolazione del calendario scolastico deliberato dalla 

Direzione Scolastica. 



ARTICOLO 3 

VALORE DELL'APPALTO 

L'importo complessivo massimo presunto del presente appalto ǇŜǊ ƭΩŀƴƴƻ ǎŎƻƭŀǎǘƛŎƻ нлмт-2018 è di ϵ 255.681,92 

(IVA 4% esclusa). Non sono previsti costi ǇŜǊ ƭΩŀǎǎƛǎǘŜƴȊŀ ǎŎƻlastica aggiuntiva ed eventuale. In assenza di rischi di 

interferenze non è necessaria la ǊŜŘŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ 5¦±wL ǎŜŎƻƴŘƻ ƛ ŎǊƛǘŜǊƛ Ŧƛǎǎŀǘƛ ŘŀƭƭΩ!b!/ ό5ŜǘΦ ƴΦ оκнллу ŘŜƭ р ƳŀǊȊƻ 

2008) e Parere n.103 del 27/06/2012, trattandosi di un mero servizio di fornitura di pasti preparati in un luogo 

άesternoέ ŀƭƭŀ {ǘŀȊƛƻƴŜ !ǇǇŀƭǘŀƴǘŜΦ 

Tale importo è riferito ad un numero massimo stimato annuale di n. 61.462 pasti per anno scolastico, ad un costo 

pasto a base di gara di euro 4,00 IVA 4% esclusa. 

Lƭ ǇǊŜȊȊƻ ŝ ŎƻƳǇǊŜƴǎƛǾƻ Řƛ ǘǳǘǘƛ ƛ Ŏƻǎǘƛ ŎƻƴƴŜǎǎƛ ŀƭƭΩŜǊƻƎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ǇǊŜǎǘŀȊƛƻƴƛΣ ǉǳŀƭƛ ǎǇŜǎŜ ǇŜǊ ƛƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭŜΣ ǎǇese 

per lo spostamento sul territorio degli operatori (con mezzi propri o della ditta), nonché ogni spesa inerente 

strutture, attrezzature ed utenze relative ad eventuale sede del servizio da costituirsi nel Comune di Corleone. 

Nel caso di riduzione delle iscrizioni al servizio, tale valore stimato può ridursi, senza che l'aggiudicatario possa 

richiedere alcunché. 

Il Comune ha comunque la facoltà di adeguare, con formale provvedimento ed alle stesse condizioni previste in 

sede di formulazione di offerta, il numero di pasti previsto (in misura non superiore comunque al 20%), sempre 

in relazione al numero degli utenti ammessi. 

/ƻƴǎƛŘŜǊŀǘƛ ƭΩƻƎƎŜǘǘƻ Ŝ ƭŜ ƳƻŘŀƭƛǘŁ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƛǾŜ ŘŜƭ ǇǊŜǎŜƴǘŜ ŀǇǇŀƭǘƻΣ ƛ ǊŜƭŀǘƛǾƛ ǎǇŜŎƛŦƛŎƛ Ŏƻǎǘƛ ŘŜƭƭŀ ǎƛŎǳǊŜȊȊŀ ƴƻƴ 

soggetti a ribasso sono stimati pari a zero. 

 

ARTICOLO 4 

DIVIETO DI SUBAPPALTO 

9Ω ǾƛŜǘŀǘƻ ŎŜŘŜǊŜ ƻ ǎǳōŀǇǇŀƭǘŀǊŜ ƛƭ ǎŜǊǾƛȊƛƻ ŀǎǎǳƴǘƻΣ ǇŜƴŀ ƭΩƛƳƳŜŘƛŀǘŀ ǊƛǎƻƭǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ŎƻƴǘǊŀǘǘƻ Ŝ ƭŀ ǇŜǊŘƛǘŀ ŘŜƭ 

deposito cauzionale salvo ulteriore risarcimento dei maggiori danni accertati. In caso di associazioni di imprese e 

di consorzi non si considerano subappaltati i servizi che sono stati imputati alle rispettive imprese. 

Lƭ ŎƻƴǘǊŀǘǘƻ ƴƻƴ ǇƻǘǊŁ ŜǎǎŜǊŜ ŎŜŘǳǘƻ ŀ ǘŜǊȊƛΣ ŀƴŎƘŜ ƛƴ Ŏŀǎƻ Řƛ ŎŜǎǎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ Řŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜƭƭΩƛƳǇǊŜǎŀ 

aggiudicataria o di fallimento delle stessa. 

 

ARTICOLO 5 

CARATTERISTICHE DEL SERVIZIO 

Il servizio mensa per la Scuola ŘŜƭƭΩLƴŦŀƴȊƛŀ Ŝ primaria di Corleone consiste in: 

a. acquisto e stoccaggio di tutte le derrate sufficienti a garantire la produzione del menù stabilito nelle porzioni e 

quantità richieste; 

b. preparazione dei cibi, da realizzarsi presso il Centro di cottura dell'affidatario e confezionamento in pasti 

monoporzione termosigillati con stoviglie pluriuso, forƴƛǘŜ ŘŀƭƭϥŀŦŦƛŘŀǘŀǊƛƻ ŀƭƭΩƛƴƛȊƛƻ ŘŜƭ ǎŜǊǾƛȊio; 

c. ricevimento, entro le ore 09:30, delle prenotazioni del giorno, per conoscere il numero dei pasti giornalieri e 

delle eventuali diete speciali; 

d. trasporto e consegna dei pasti in doppio turno presso le sale di refezione; 

e. fornitura di acqua in bottiglietta da 1/2 litro, tovaglioli di carta biodegradabile, piatti biodegradabili, tovaglietta 

plastificata* , bicchiere in melamina*, tris posate pluriuso in melamina*, borsetta frigo/termica di capacità minima 

7 litri*;   ϝόŦƻǊƴƛǘƛ ǳƴŀ ǎƻƭŀ Ǿƻƭǘŀ ŀƭƭΩƛƴizio del servizio e di produzione italiana/europea) 

[ΩŀƎƎƛǳŘƛŎŀǘŀǊƛƻ Ŏƻƴ ƭŀ ǎƻǘǘƻǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ŎƻƴǘǊŀǘǘƻ ŀǎǎǳƳŜ ŦƻǊƳŀƭŜ ƛƳǇŜƎƴƻ ƛƴ ƳŜǊƛǘƻ ŀƭ ǊƛǎǇŜǘǘƻ Řƛ ǉǳŀƴǘƻ 

indicato nel presente capitolato. 

 

ARTICOLO 6 

ah5![L¢!Ω 5L 9{t[9¢!a9b¢h 59[ {9w±L½Lh RISTORAZIONE 

Il vitto fornito, in linea calda, dovrà essere organizzato con menù settimanali a rotazione su 4 settimane e su due 

stagioni. 



tǊƛƳŀ ŘŜƭƭΩŀǾǾƛƻ Řƛ ƻƎƴƛ ƳŜƴǴΣ ǉǳŜǎǘƛ ŀƴŘǊŀƴƴƻ Ǿƛǎƛƻƴŀǘƛ Řŀƭ /ƻƳǳƴŜ ǇŜǊ ƭŜ ŜǾŜƴǘǳŀƭƛ ǊƛŎƘƛŜǎǘŜ Řƛ ƳƻŘƛŦƛŎƘŜΦ 

Nei casi di patologie accertate con certificato medico, l'affidatario è obbligato a fornire, in sostituzione del pasto 

previsto dal menù del giorno, pasti dietetici, la cui composizione sarà concordata con l'Ufficio Istruzione del 

Comune di Corleone, senza variazione di prezzo. 

Per i casi di intolleranza o di costante rifiuto di determinati piatti, l'affidatario fornirà in alternativa un piatto 

diverso stabilito dal dietologo. Il numero dei piatti dovrà essere comunicato all'affidatario al momento 

dell'ordinazione dei pasti. 

Per il servizio organizzato in doppio turno, la filiera di produzione dovrà essere organizzata su doppio turno per 

tutte le preparazioni, ad eccezione che per la produzione di cibi a lunga cottura (arrosti, ecc.) che prevedono 

necessariamente, ai fini di un loro corretto trattamento, il preventivo abbattimento della temperatura. 

Il vitto, una volta preparato, sarà trasportato presso le sedi della scuola con automezzo e contenitori idonei sotto 

ogni profilo, soprattutto igienico, in conformità con le vigenti disposizioni sanitarie. 

L'affidatario dovrà organizzare il piano dei trasporti in due turni giornalieri dalle ore 12,00 alle 13,00 e dalle ore 

13,00 alle 14,00, in modo che i tempi tra produzione e consumo dei pasti siano compresi di norma in un massimo 

di 60 minuti, al fine di salvaguardare le caratteristiche sensoriali degli stessi. 

Si precisa che gli orari sopraindicati potrebbero subire modifiche, eventualmente anche ad anno scolastico già 

avviato, in relazione ad esigenze di riorganizzazione della disposizione delle classi che dovessero eventualmente 

emergere. 

 

ARTICOLO 7 

CARATTERISTICHE DEL CENTRO COTTURA 

L'affidatario deve disporre, in uso esclusivo, di un centro cottura con caratteristiche tecniche che rispondono ai 

requisiti richiesti dalle attuali normative in tema di corretta prassi igienica alimentare e di sicurezza sul luogo di 

ƭŀǾƻǊƻΤ ŀƭƭΩǳƻǇƻΣ ǎƛŀ ǎǘǊǳǘǘǳǊŀƭƳŜƴǘŜ ŎƘŜ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƛǾŀƳŜƴǘŜΣ ŘŜǾƻƴƻ ŜǎǎŜǊŜ ǇǊŜǾƛǎǘƛ ǇŜǊŎƻǊǎƛ άǘǳǘǘƻ ŀǾŀƴǘƛέ Ŝ 

άƴŜǎǎǳƴ ƛƴŎǊƻŎƛƻέΣ Ŏƻƴ ŀŘŜƎǳŀǘƛ ǎǇŀȊƛ ǇŜǊ ƛƭ Ǌƛcevimento e lo stoccaggio delle merci dai fornitori, per la 

ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜΣ ƭŀ ŎƻǘǘǳǊŀΣ ƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ǇŜǊ ƛƭ ǘǊŀǎǇƻǊǘƻ ŘŜƛ Ǉŀǎǘƛ Ŧƛƴƛǘƛ Ŝ ǇŜǊ ƛƭ ƭŀǾŀƎƎƛƻ ŘŜƭƭŜ ǎǘƻǾƛƎƭƛŜ ŎƘŜ ǎƛ ǎǾƻƭƎŜ 

solo a fine preparazione derrate, evitando quindi incroci sporco-pulito da e per la zona cottura. Strutturalmente il 

centro deve essere caratterizzato da finestre apribili che garantiscono una buona illuminazione ed una buona 

aerazione. 

Le caratteristiche tecnologiche dovranno essere garantite dalle attrezzature installate nel centro cottura, il più 

possibile di nuova generazione, rispondenti alle regole di buona tecnica e conformi alle normative CEE ed 

antinfortunistiche. 

Le caratteristiche produttive devono essere garantite dal personale impiegato, di provata esperienza nel settore 

della ristorazione e oggetto da sempre di continui e costanti percorsi di informazione e formazione (come 

prescritto e reso obbligatorio dal D. Lgs 193/2007 e dai Regolamenti CE n. 852/2004 e n. 178/2002) per operare 

secondo le norme di una corretta prassi igienica. 

Il centro cottura deve avere una capacità produttiva ampiamente sufficiente a soddisfare la produzione richiesta, 

secondo turni che impediscano il crearsi di condizioni a rischio igienicoςsanitario di affollamento di materiale, 

prodotti e personale durante il ciclo produttivo. 

 

ARTICOLO 8 

ELENCO DEI PRINCIPALI FORNITORI 

Per ottimizzare tutte le procedure e le istruzioni sopradescritte l'affidatario dovrà avere effettuato una selezione 

dei fornitori in modo che possano garantire la qualità ŘŜƭƭŜ ŘŜǊǊŀǘŜ Ŏƻƴ ŎƻǎǘŀƴȊŀ ƴŜƭ ǘŜƳǇƻΦ [ΩŜƭŜƴŎƻ ŎƻƳǇƭŜǘƻ dei 

fornitori scelti, la loro valutazione e tutte le schede tecniche dei prodotti, oltre che le procedure di valutazione e 

selezione, sono a richiesta disponibili per il Comune. 

 

 



ARTICOLO 9 

v¦![L¢!Ω DEI PASTI 

I pasti forniti e distribuiti dall'affidatario devono avere le seguenti caratteristiche: 

a. essere confezionati esclusivamente con derrate alimentari di ottima qualità e secondo le caratteristiche indicate 

in sede di offerta tecnica; 

b. essere confezionati giorno per giorno rispettando le più rigorose norme igieniche e dietetiche, ed attenendosi 

a tecniche di cottura in grado di evitare contaminazioni ed insudiciamento degli alimenti, nonché capaci di 

garantire una buona cottura di tutte le partƛ ŘŜƭƭΩŀƭƛƳŜƴǘƻ ǎǘŜǎǎƻ ŀŘ ǳƴŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ƳƛƴƛƳŀ Řƛ срϲ/ ŜŘ ŀƭƭŜ 

prescrizioni e raccomandazioni di cui alla normativa igienico sanitaria in vigore; 

c. rispettare i limiti microbiologici previsti dalla normativa igienico sanitaria in vigore. 

E' escluso, di ƴƻǊƳŀΣ ƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ Řƛ ŦǊƛǘǘǳǊŀ Řƛ ŀƭŎǳƴ ǘƛǇƻ Ŝ Řƛ Ǉŀǎǘƛ ǇǊŜŎƻǘǘƛΣ ƴƻƴŎƘŞ ƛƭ ǘǊŀǎǇƻǊǘƻ Řƛ Ǉŀǎǘƛ ƎƛŁ Ŏƻǘǘƛ Řŀ ǳƴŀ 

cucina all'altra, salvo casi di emergenza autorizzati di volta in volta dal Comune. 

Non è mai ammesso l'uso di pasti o di singole pietanze cotte al di fuori dei centri di cottura indicati nell'offerta. 

[ŀ ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ Ǉƛŀǘǘƛ ŦǊŜŘŘƛ ŘƻǾǊŁ ŀǾǾŜƴƛǊŜ Ŏƻƴ ƭΩŀǳǎƛƭƛƻ Řƛ ƳŀǎŎƘŜǊƛƴŜ Ŝ Ǝǳŀƴǘƛ Ƴƻƴƻǳǎƻ Ŝ ŘƻǾǊŁ ŜǎǎŜǊŜ 

utilizzata linea di confezionamento dedicata. 

Per quanto riguarda i preparati cotti da consumare freddi è necessario evitare contaminazioni ed insudiciamento 

ŘŜƭƭΩŀƭƛƳŜƴǘƻ ǘŜƴŜƴŘƻ ƛƴƻƭǘǊŜ ƛƴ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀȊƛƻƴŜ ŦŀǘǘƻǊƛ ŦƻƴŘŀƳŜƴǘŀƭƛ ǘǊŀ ƛ ǉǳŀƭƛΥ 

- ǊŀǇƛŘƻ ǊŀŦŦǊŜŘŘŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩŀƭƛƳŜƴǘƻ ŘƻǇƻ ƭŀ ŎƻǘǘǳǊŀΤ 

- conservazione refrigerata in contenitori puliti e ben asciutti. 

Per quanto riguarda i preparati da consumare crudi è necessario evitare contaminazioni ed insudiciamento 

ŘŜƭƭΩŀƭƛƳŜƴǘƻ ǘŜƴŜƴŘƻ ƛƴƻƭǘǊŜ ƛƴ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀȊƛƻƴŜ ŦŀǘǘƻǊƛ ŦƻƴŘŀƳŜƴǘŀƭƛ ǘǊŀ ƛ ǉǳŀƭƛΥ 

- grado di freschezza della materia prima; 

- rapido utilizzo della materia prima; 

- conservazione refrigerata in contenitori puliti e ben asciutti; 

- conservazione del prodotto in luogo diverso da quello dagli alimenti da destinare a cottura o di tipologia diversa; 

- trasporto in contenitori idonei. 

[ΩŀŦŦƛŘŀǘŀǊƛƻ ŘŜǾŜ ƎŀǊŀƴǘƛǊŜΣ ǎŜƴȊŀ ŀƭŎǳƴ ƻƴŜǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƛǾƻ ǇŜǊ ƭΩ!ƳƳƛƴƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ /ƻƳǳƴŀƭŜΣ ƭΩŀǇǇǊƻƴǘŀƳŜƴǘƻ Řƛ 

diete speciali e diete personalizzate per gli utenti che ne dimostrino la necessità; i pasti devono essere preparati 

secondo le indicazioni riportate sulla documentazione fornita in merito dalla Amministrazione Contraente secondo 

le indicazioni del dietista incaricato. 

 

ARTICOLO 10 

ah5![L¢!Ω 5L ¢w!{thw¢h 59L t!{¢L 

Per il trasporto dei pasti e delle derrate l'affidatario dovrà utilizzare mezzi di trasporto idonei ed adibiti 

esclusivamente al trasporto di alimenti e comunque conformi al REG. CE n. 852/2004. 

La ditta dovrà essere in possesso delle relative autorizzazioni sanitarie previste. 

Quanto necessario per il trasporto ed il mantenimento delle corrette temperature, dovrà essere fornito dalla ditta. 

I contenitori utilizzati per il trasporto dovranno essere idonei ai sensi del DPR 327/1980 e del REG. CE n. 852/2004 

e garantiti per mantenere la temperatura dei pasti entro i 60° per i piatti caldi, ed inferiore ai 10° per i piatti freddi 

per almeno 60 minuti. 

La frutta deve essere lavata e trasportata in contenitori di plastica ad uso alimentare muniti di coperchio. 

E' fatto obbligo di provvedere settimanalmente alla sanificazione dei mezzi di trasporto utilizzati, in modo tale che 

dal medesimo non derivi insudiciamento o contaminazione crociata da sostanze estranee agli alimenti trasportati. 

 

 

 

 

 



ARTICOLO 11 

a9b¦Ω 9 Dw!aa!¢¦w9 

I pasti dovranno essere composti da un primo, un secondo con contorno di verdura fresca o cotta, acqua minerale 

naturale (da fornire in bottiglia da 1/2 litro), frutta e pane. 

Ogni giorno, su richiesta, potranno essere somministrati piatti alternativi al menù giornaliero sia per i primi che 

per i secondi. 

I piatti proposti giornalmente non dovranno essere diversi (né in più, né in meno, in tipo e quantità) da quelli 

ƛƴŘƛŎŀǘƛ ƛƴ ǎŜŘŜ Řƛ ƻŦŦŜǊǘŀ ǘŜŎƴƛŎŀ Ŝκƻ ŎƻƳǳƴǉǳŜ ŎƻƴŎƻǊŘŀǘƛ Ŏƻƴ ƭΩ!ƳƳƛƴƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ /ƻƳǳƴŀƭŜ Ŝ ŘƻǾǊŀƴƴƻ ŜǎǎŜǊŜ 

ƛƴ ǊŜƭŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩŜǘŁ Ŝ ŀƭƭŀ ǘƛǇƻƭƻƎƛŀ ŘŜƭƭΩǳǘŜƴȊŀΦ 

Il menù poǘǊŁ ǎǳōƛǊŜ ƳƻŘƛŦƛŎƘŜ ǎƻƭƻ ŜŎŎŜȊƛƻƴŀƭƳŜƴǘŜ ǇŜǊ ŜǎƛƎŜƴȊŜ ǇŀǊǘƛŎƻƭŀǊƛ ŘŜƭƭΩǳǘŜƴȊŀΤ ǘŀƭƛ ƳƻŘƛŦƛŎƘŜ ǎŀǊŀƴƴƻ 

comunque contenute e non dovranno produrre eccessive variazioni sul costo delle derrate. 

Particolare attenzione dovrà essere comunque riservata a tutti i casi di esigenze specifiche o di diete speciali, 

ǇǊŜǾƛŀ ƛƴǘŜǎŀ ŜŘ ƛƴŘƛŎŀȊƛƻƴŜ Řŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜƭƭΩ!ǳǘƻǊƛǘŁ {ŀƴƛǘŀǊƛŀ ŎƻƳǇŜǘŜƴǘŜΦ 

9Ω ŎƻƴǎŜƴǘƛǘƻ ǘǳǘǘŀǾƛŀ ǳƴŀ ǾŀǊƛŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ƳŜƴǴ ǇǊŜǾƛǎǘƛ ƴŜƛ ǎŜƎǳŜƴǘƛ ŎŀǎƛΥ 

- guasto di uno o più impianti necessari alla realizzazione del piatto previsto; 

- interruzione temporanea della produzione per cause varie (sciopero, incidenti, black-out, ecc.); 

- avaria delle strutture di conservazione dei prodotti deperibili; 

- costante non gradimento di alcuni piatti. 

I pasti veicolati dovranno essere forniti dalla ditta in base al numero dei pasti giornalmente comunicati, calcolando 

le quantità relative ad ogni componente sulla base delle grammature previste nelle Tabelle Dietetiche e secondo 

i menù stabiliti. 

I menù vengono ridefiniti stagionalmente in accordo con il Comune, fermo restando il valore economico della 

prestazione pattuita. 

I menù proposti devono essere unicamente quelli stabiliti in accordo con il Comune. 

L'affidatario verrà informato del calendario scolastico entro l'avvio del servizio, tenendo conto delle festività 

stabilite dal Ministero della Pubblica Istruzione e dal dirigente scolastico. 

Comunicazioni di eventuali modifiche per scioperi o altri eventi non stabiliti nel calendario annuale verranno 

effettuate almeno 3 giorni prima. 

Annullamenti del servizio, ovvero riduzioni del numero di pasti superiori al 40% della frequenza media giornaliera, 

dovranno essere comunicati alla ditta appaltatrice almeno 48 ore prima del giorno del pasto, orario convenuto di 

esecutività degli ordini stessi. 

Tali comunicazioni possono venire effettuate sia per via telefonica che telematica. 

L'affidatario è tenuto a fornire giornalmente le diete personalizzate richieste dal Comune, seguendo gli schemi 

dietetici previsti dal Comune o dal medico curante degli utenti, per ogni singola patologia e per motivazioni etiche 

e religiose. 

Nessun ordine potrà essere effettuato ed accettato dall'affidatario, da parte di personale diverso da quello 

indicato dal Comune. 

 

ARTICOLO 12 

IGIENE DI PRODUZIONE 

La produzione dovrà rispettare gli standard igienici e di produzione previsti dalle leggi vigenti. 

¢Ǌŀ ƭŜ ƳƛǎǳǊŜ ǇǊŜǾŜƴǘƛǾŜ ǇǊŜǎŜ ƛƴ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀȊƛƻƴŜ ŘǳǊŀƴǘŜ ƭΩŀƴŀƭƛǎƛ ŘŜƛ ǊƛǎŎƘƛ ƭŜ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭƛ ŘƻǾǊŀƴƴƻ ǊƛƎǳŀǊŘŀǊŜΥ 

- la pulizia e sanificazione degli ambient ed attrezzature; 

- la lotta contro gli animali infestanti;  

- ƭΩƛƎƛŜƴŜ ǇŜǊǎƻƴŀƭŜ 

- la formazione del personale;  

- le caratteristiche delle attrezzature;  

- le caratteristiche dei locali;  



- modalità arrivo merci; 

- qualifica dei fornitori;  

- modalità di lavoro; 

- modalità conservazione alimenti;  

- modalità trasporto alimenti; 

E' vietata ogni forma di riciclo o riutilizzo effettuata in qualsiasi modo. 

 

ARTICOLO 13 

SISTEMI DI AUTOCONTROLLO 

Il centro cottura utilizzato per la fornitura dei pasti dovrà essere in possesso di un Piano di autocontrollo basato 

sui principi del sistema HACCP (REG. CE n. 852/2004 D. Lgs. 193/2007). 

In suddetto Piano dovranno essere analizzate tutte le lavorazioni e le fasi di produzione attivate presso il centro 

cottura, per poter limitare al massimo e tenere sotto controllo tutti i punti critici del sistema. 

L'affidatario della produzione dei pasti dovrà essere in possesso di certificazione di qualità, specifica per il sito di 

produzione interessato, secondo le norme UNI EN ISO 9001:2008. 

 

ARTICOLO 14 

ORGANICO 

[ŀ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŁ ŘŜƭ ǎŜǊǾƛȊƛƻ ŜŘ ƛ ǊŀǇǇƻǊǘƛ Ŏƻƴ ƭΩ!ƳƳƛƴƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ /ƻƳǳƴŀƭŜ ŘƻǾǊŀƴƴƻ ŜǎǎŜǊŜ ŀŦŦƛŘŀǘƛ ŀŘ ǳƴ 

referente per la gestione del contratto, con mansioni di interlocutore diretto, anche in caso di consorzio. Il 

nominŀǘƛǾƻ ŀƴŘǊŁ ǳŦŦƛŎƛŀƭƳŜƴǘŜ ŎƻƳǳƴƛŎŀǘƻ ŀƭƭΩ!ƳƳƛƴƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ /ƻƳǳƴŀƭŜ ǇǊƛƳŀ ŘŜƭƭΩŀǾǾƛƻ ŘŜƭ ǎŜǊǾƛȊƛƻΦ 

La consistenza numerica e i nominativi del personale impiegato nella gestione del servizio oggetto del presente 

appalto, la loro qualifica, nonché tutte le eventuali variazioni, in caso di richiesta, dovranno essere comunicate 

ŀƭƭΩ!ƳƳƛƴƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ /ƻƳǳƴŀƭŜΦ 

La consistenza numerica del personale impiegato nel servizio, al fine di garantirne la qualità ed efficienza, dovrà 

essere sempre tale da garantire lo svolgimento del servizio in modo adeguato, anche quando il numero dei pasti 

risulterà più elevato o i menù richiederanno prestazioni superiori. 

In particolare: 

- ƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ŘŜƭ ŎŜƴǘǊƻ Řƛ ŎƻǘǘǳǊŀ ŘŜƛ Ǉŀǎǘƛ ŘƻǾǊŁ ŜǎǎŜǊŜ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘŀ Řŀ ǳƴ ƻǇŜǊŀǘƻǊŜ ŘŜƭƭϥŀŦŦƛŘŀǘŀǊƛƻΣ avente idonea 

qualifica e dotato di esperienza nel settore, che costituirà anche il referente per l'Amministrazione relativamente 

alla gestione dei pasti dell'appalto; 

 

ARTICOLO 15 

TRATTAMENTO DEI LAVORATORI 

[ΩŀƎƎƛǳŘƛŎŀǘŀǊƛƻ ǎƛ ƻōōƭƛƎŀ ŀŘ ŀǇǇƭƛŎŀǊŜ ƴŜƛ ŎƻƴŦǊƻƴǘƛ ŘŜƛ ƭŀǾƻǊŀǘƻǊƛ ŘƛǇŜƴŘŜƴǘƛ Ŝ ǎƻŎƛ ŎƻƴŘƛȊƛƻƴƛ ŎƻƴǘǊŀǘǘǳŀƭƛΣ 

normative e retributive non inferiori a quelle risultanti dai contratti collettivi nazionali di lavoro e dagli eventuali 

accordi integrativi teǊǊƛǘƻǊƛŀƭƛΦ [ΩƻōōƭƛƎƻ ǇŜǊƳŀƴŜ ŀƴŎƘŜ ŘƻǇƻ ƭŀ ǎŎŀŘŜƴȊŀ ŘŜƛ ǎǳƛƴŘƛŎŀǘƛ ŎƻƴǘǊŀǘǘƛ ŎƻƭƭŜǘǘƛǾƛ Ŧƛƴƻ ŀƭƭŀ 

ƭƻǊƻ ǎƻǎǘƛǘǳȊƛƻƴŜΦ [ϥŀƎƎƛǳŘƛŎŀǘŀǊƛƻ ŝ ǘŜƴǳǘƻ ƛƴƻƭǘǊŜ ŀƭƭΩƻǎǎŜǊǾŀƴȊŀ ŜŘ ŀƭƭΩŀǇǇƭƛŎŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǘǳǘǘŜ ƭŜ ƴƻǊƳŜ ǊŜƭŀǘƛǾŜ ŀƭƭŜ 

assicurazioni obbligatorie ed antinfortunistiche, previdenziali assistenziali, nei confronti del proprio personale.  

Lƭ /ƻƳǳƴŜ ǇƻǘǊŁ ǊƛŎƘƛŜŘŜǊŜ ŀƭƭϥŀƎƎƛǳŘƛŎŀǘŀǊƛƻ ƛƴ ǉǳŀƭǎƛŀǎƛ ƳƻƳŜƴǘƻ ƭΩŜǎƛōƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ƭƛōǊƻ ƳŀǘǊƛŎƻƭŀΣ 5aмл Ŝ ŦƻƎƭƛƻ 

paga, al fine di verificare la corretta attuazione degli obblƛƎƘƛ ƛƴŜǊŜƴǘƛ ƭΩŀǇǇƭƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ //b[ Řƛ ǊƛŦŜǊƛƳŜƴǘƻ Ŝ ŘŜƭƭŜ 

leggi in materia previdenziale, assistenziale e assicurativa. 

 

ARTICOLO 16 

ADEMPIMENTI PER LA SICUREZZA 

Lƴ ǎŜƎǳƛǘƻ ŀƭƭŀ ŀǎǎŜƎƴŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƛƴŎŀǊƛŎƻΣ ƛƭ ŘŀǘƻǊŜ di lavoro assegnatario dovrà:  

- comunicare il nominativo del responsabile della Sicurezza;  



- redigere e consegnare al Comune il proprio DVR (Documento unico di valutazione dei rischi specifico) riferito 

alle attività svolte dal proprio personale in relazione al servizio affidato, ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭΩŜventuale redazione del 

DUVRI; 

- ǇǊƻǾǾŜŘŜǊŜ ŀƭƭΩŀǘǘǳŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ƳƛǎǳǊŜ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛŜ ǇŜǊ ŜƭƛƳƛƴŀǊŜ ƻ ǊƛŘǳǊǊŜ ŀƭ ƳƛƴƛƳƻ ƛ ǊƛǎŎƘƛΣ ƻǘǘŜƳǇŜǊŀƴŘƻ ŀ 

tutti gli obblighi e prescrizioni previsti dal D. Lgs. n. 81/2008.  

 

ARTICOLO 17 

CAUZIONI 

Ai fini della partecipazione al presente appalto deve essere costituita, ai sensi dell'art. 93 del D. Lgs. 50/2016, 

mediante fideiussione bancaria o assicurativa rilasciata da idoneo Istituto, una cauzione provvisoria pari all'1% del 

valore stimato dell'appalto, valida per almeno 180 giorni. 

¢ŀƭŜ ŎŀǳȊƛƻƴŜ ŎƻǇǊŜ ƭŀ ƳŀƴŎŀǘŀ ǎƻǘǘƻǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ŎƻƴǘǊŀǘǘƻ Řŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜƭƭΩŀƎƎƛǳŘƛŎŀǘŀǊƛƻΣ ŦŀǘǘŜ ǎŀƭǾŜ ǇŜǊŀƭǘǊƻΣ 

ulteriori richieste di danno da parte del Comune. 

La cauzione provvisoria è svincolata automaticamente al momento della sottoscrizione del contratto. Alle ditte 

non aggiudicatarie la stessa verrà riconsegnata entro 30 giorni. 

! ƎŀǊŀƴȊƛŀ Řƛ ǘǳǘǘƛ Ǝƭƛ ƻōōƭƛƎƘƛ ŘŜǊƛǾŀƴǘƛ Řŀƭ ǇǊŜǎŜƴǘŜ ŎŀǇƛǘƻƭŀǘƻΣ ŜƴǘǊƻ ол ƎƎΦ ŘŀƭƭΩŀƎƎƛǳŘƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀǇǇŀƭǘƻΣ 

l'affidatario dovrà costituire, ai sensi dell'art. 103 del D. Lgs. 50/2016, garanzia definitiva, mediante fideiussione 

ōŀƴŎŀǊƛŀ ƻ ŀǎǎƛŎǳǊŀǘƛǾŀ ǊƛƭŀǎŎƛŀǘŀ Řŀ ƛŘƻƴŜƻ LǎǘƛǘǳǘƻΣ ǇŀǊƛ ŀƭ р҈ ŘŜƭƭΩƛƳǇƻǊǘƻ ŎƻƳǇƭŜǎǎƛǾƻΣ ŎƘŜ ŘƻǾǊŁ ŀǾŜǊŜ ǾŀƭƛŘƛǘŁ 

fino al termine del contratto. 

Si precisa che l'importo delle cauzioni si considera già ridotto del 50%, come previsto per gli operatori in possesso 

della certificazione del sistema di qualità conforme alle norme europee della serie UNI CEI ISO 9000, in quanto il 

possesso della certificazione di qualità è condizione di partecipazione alla presente procedura. 

[ŀ ƳŀƴŎŀǘŀ ŎƻǎǘƛǘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ŎŀǳȊƛƻƴŜ ŘŜŦƛƴƛǘƛǾŀ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀ ƭŀ ŘŜŎŀŘŜƴȊŀ ŘŀƭƭΩŀƎƎƛǳŘƛŎŀȊƛƻƴŜΦ 

Tale deposito è costituito a garanzia dell'esatto adempimento di tutte le obbligazioni assunte dall'appaltatore; in 

particolare si richiamano: 

- sospensione, ritardo o mancata effettuazione da parte dell'appaltatore di uno o più servizi; 

- impiego di personale non sufficiente a garantire il livello di efficienza e qualità dei servizi; 

- irregolarità contributiva; 

- risoluzione contrattuale. 

In ogni caso resta al Comune pieno ed incondizionato diritto di rivalsa sull'intera cauzione per ogni somma della 

quale il Comune di Corleone dovesse risultare creditore a qualsiasi titolo. Sulla Ditta appaltatrice graverà l'obbligo, 

sotto pena di decadenza dell'affidamento dell'appalto, di reintegrare a proprie spese la cauzione ogni volta che 

ciò si rendesse necessario, entro il termine stabilito nel provvedimento e comunque non oltre 15 (quindici) giorni 

dalla data di notifica del provvedimento stesso. 

bŜƭ Ŏŀǎƻ ƛƴ Ŏǳƛ ƛƭ ŎƻƴǘǊŀǘǘƻ Řƛ ŀǇǇŀƭǘƻ ǾŜƴƛǎǎŜ ŘƛŎƘƛŀǊŀǘƻ Ǌƛǎƻƭǘƻ ǇŜǊ ŎƻƭǇŀ ŘŜƭƭΩŀǇǇŀƭǘŀǘƻǊŜΣ ǉǳŜǎǘƛ ƛƴŎƻǊǊŜǊŁ 

ƴŜƭƭΩŀǳǘƻƳŀǘƛŎŀ ǇŜǊŘƛǘŀ ŘŜƭƭŀ ŎŀǳȊƛƻƴŜ ŎƘŜ ǾŜǊǊŁ ƛƴŎŀƳŜǊŀǘŀ Řŀƭ /ƻƳǳƴŜΦ 

La cauzione non potrà venire svincolata se non ad avvenuto e definitivo regolamento di tutte le pendenze tra 

l'Amministrazione e la ditta appaltatrice, sempre che all'Amministrazione Comunale non competa il diritto di 

incameramento della cauzione o parte della stessa. 

Le fideiussioni dovranno contenere la rinuncia al beneficio della preventiva escussione del debitore principale 

nonché l'impegno del fideiussore ad erogare al Comune le somme dovute dietro semplice richiesta scritta entro 

15 (quindici) giorni dalla medesima. 

 

ARTICOLO 18 

ASSIC¦w!½LhbL 9 w9{thb{!.L[L¢!Ω 

9Ω ŀ ǘƻǘŀƭŜ ŎŀǊƛŎƻ ŘŜƭƭΩŀŦŦƛŘŀǘŀǊƛƻΣ ǎŜƴȊŀ ǊƛǎŜǊǾŜ ƻŘ ŜŎŎŜȊƛƻƴƛΣ ƻƎƴƛ ƻƴŜǊŜ Ŝ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŁΣ ǎƛŀ ŎƛǾƛƭŜ ŎƘŜ ǇŜƴŀƭŜΣ ǇŜǊ 

danni che dovessero derivare agli utenti, all'operatore stesso, a terzi e a cose, in relazione all'espletamento del 

servizio oggetto del presente affidamento o a cause ad esso connesse. 



L'aggiudicatario ha l'obbligo di stipulare polizza di responsabilità civile verso terzi e prestatori d'opera, in relazione 

ŀƭƭΩƻƎƎŜǘǘƻ ŘŜƭƭΩŀǇǇŀƭǘƻΣ ǇŜǊ Řŀƴƴƛ ŎƘŜ ŘƻǾŜǎǎŜǊƻ ƻŎŎƻǊrere agli utenti del servizio, o a terzi, nel corso dello 

ǎǾƻƭƎƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁΣ ŜŘ ƛƳǇǳǘŀōƛƭƛ ŀ ŎƻƭǇŀ ŘŜƛ ǇǊƻǇǊƛ ƻǇŜǊŀǘƻǊƛ ƻ ŘŜǊƛǾŀƴǘƛ Řŀ ƎǊŀǾƛ ƛǊǊŜƎƻƭŀǊƛǘŁ ƻ ŎŀǊŜƴȊŜ ƴŜƭƭŜ 

ǇǊŜǎǘŀȊƛƻƴƛΣ ǇŜǊ ǳƴ ƳŀǎǎƛƳŀƭŜ ǳƴƛŎƻ ƴƻƴ ƛƴŦŜǊƛƻǊŜ ŀŘ ϵΦ 2.000.000,00, con estensione specifica ai danni causati a 

terzi da tutti coloro che svolgano, a qualsiasi titolo, inclusi volontari, attività per conto dell'impresa. La copertura 

R.C.T. dovrà inoltre comprendere i danni subiti da detti soggetti nell'espletamento della loro attività a favore 

dell'aggiudicatario. 

La succitata polizza dovrà espressamente contenere la copertura di Responsabilità personale degli operatori 

dell'aggiudicatario che presteranno servizio. 

 

ARTICOLO 19 

CORRISPETTIVO 

Il corrispettivo offerto resterà invariato e valido per tutta la durata del contratto. 

Alla liquidazione del corrispettivo si procederà, previa verifica della effettività del servizio reso, entro sessanta 

giorni dal ricevimento al protocollo comunale di fattura elettronica rispondente alle norme di legge, con 

ǎǇŜŎƛŦƛŎŀǘƻ ƛƭ /LD ŘŜƭ ŎƻƴǘǊŀǘǘƻ ǎƻǘǘƻǎŎǊƛǘǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀƳƳƛƴƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜΣ ƭŀ ŘŜǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ǎŜǊǾƛȊƛƻΣ ƛƭ ƴǳƳŜǊƻ Řƛ Ǉŀǎǘƛ 

somministrati. 

Il pagamento della fattura è subordinato alla verifica da parte dell'Ente della sussistenza del requisito della 

regolarità contributiva. 

Non si darà corso al pagamento di fatture che non presentino le caratteristiche indicate, fatto salvo in ogni caso 

ƭΩŜǎƛǘƻ ǇƻǎƛǘƛǾƻ ŘŜƭ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ Řŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜƭƭΩ¦ŦŦƛŎƛƻ LǎǘǊǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭϥŜŦŦŜǘǘƛǾŀ ǇǊŜǎǘŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ǎŜǊǾƛȊƛƻΦ 

Sono a carico dell'aggiudicatario le relative commissioni bancarie. 

 

ARTICOLO 20 

PENALITÀ 

Fatte salve le implicazioni di carattere penale e l'esercizio dei diritti spettanti per il risarcimento danni, 

ƭϥ!ƳƳƛƴƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ /ƻƳǳƴŀƭŜ ŀǇǇƭƛŎƘŜǊŁ ŀƭƭΩƛƳǇǊŜǎŀ penalità, sotto forma di sanzioni pecuniarie, secondo i 

seguenti importi massimi, definiti per ogni tipologia di infrazione. 

{ƛ ǇǊŜŎƛǎŀ ŎƘŜ ƭΩƛƳǇƻǊǘƻ ƳƛƴƛƳƻ ŝ Ŧƛǎǎŀǘƻ ǇŜǊ ǘǳǘǘŜ ƭŜ ǎŀƴȊƛƻƴƛ ƛƴ ƳƛǎǳǊŀ ǇŀǊƛ ŀƭ нл҈ ŘŜƭ ǾŀƭƻǊŜ ƳŀǎǎƛƳƻ ŀǇǇƭƛŎŀōƛƭŜΦ 

[ΩƛƳǇƻǊǘƻ ŘŜƭle sanzioni che potranno essere applicate per ciascun caso verrà determinato a giudizio insindacabile 

ŘŜƭƭΩ!ƳƳƛƴƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ /ƻƳǳƴŀƭŜΥ 

SANZIONI MASSIME APPLICABILI: 

мύ vǳŀƭƛǘŁ ƳŜǊŎŜƻƭƻƎƛŎŀ ϵ 2.000,00 

Qualora la qualità delle derrate detenute o distribuite non corrisponda a quella stabilita dal presente capitolato o 

ƴŜƭƭΩƻŦŦŜǊǘŀ ǘŜŎƴƛŎŀ 

нύ !ƭƛƳŜƴǘƛ ǎŎŀŘǳǘƛ ϵ 5.000,00 

Per ogni tipologia di prodotto scaduto rinvenuto in magazzino o nei frigoriferi 

оύ aŜƴǴ ϵ нΦлллΣлл 

[ΩLƳǇǊŜǎŀ ǇǳƼ ŀǇǇƻǊǘŀǊŜ ǾŀǊƛŀȊƛƻƴƛ ŀƭ ƳŜƴǴ ǇǊŜvisto previa segnalazione e consenso da parte 

ŘŜƭƭΩ!ƳƳƛƴƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ /ƻƳǳƴŀƭŜΦ 

Viene considerato mancato rispetto del menù la mancanza di una qualsiasi pietanza o derrata prevista dal menù 

del giorno, senza che vi sia stata regolare segnalazione ed autorizzaȊƛƻƴŜ ŘŀƭƭΩ¦ŦŦƛŎƛƻ LǎǘǊǳȊƛƻƴŜ 

пύ 5ƛŜǘŜ ϵ 1.000,00 

Per mancata o erronea consegna di dieta speciale 

рύ DǊŀƳƳŀǘǳǊŜ ϵ 1.000,00 

Qualora la grammatura, effettuata sulla media di 5 porzioni, della pietanza distribuita non corrisponda a quella 

stabilita 

6) Corpi ŜǎǘǊŀƴŜƛ ϵ 3.000,00 



Per rinvenimento di corpi estranei e/o insetti frammisti 

тύ ¢ŜŎƴƛŎƘŜ Řƛ ƳŀƴƛǇƻƭŀȊƛƻƴŜκǇǊƻŎŜŘǳǊŜ ϵΦ оΦлллΣлл 

Qualora le procedure di conservazione e manipolazione non corrispondessero a quanto previsto dalla normativa 

vigente o dal preseƴǘŜ ŎŀǇƛǘƻƭŀǘƻ ƻ ŘŀƭƭΩƻŦŦŜǊǘŀ ǘŜŎƴƛŎŀ 

уύ {ŀƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ϵΦ оΦлллΣллΦ 

aŀƴŎŀƴȊŀ ŘΩƛƎƛŜƴŜ ǇǊŜǎǎƻ ƛƭ /ŜƴǘǊƻ ŎƻǘǘǳǊŀ ƻ ƛ ǘŜǊƳƛƴŀƭƛ Řƛ ŘƛǎǘǊƛōǳȊƛƻƴŜ 

фύ hǊƎŀƴƛƎǊŀƳƳŀ ŜŘ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ƭŀǾƻǊƻ ϵΦ оΦлллΣлл 

vǳŀƭƻǊŀ ƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ǎŜǊǾƛȊƛƻ ƴƻƴ ŎƻǊǊƛǎǇƻƴŘŜǎǎŜ per numero e qualifica a quanto dichiarato in sede di 

offerta tecnica. 

млύ wŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭ {ŜǊǾƛȊƛƻ ϵΦ мΦлллΣлл 

Per sostituzione del Responsabile non corrispondente per qualifica a quello dichiarato in sede di gara 

ммύ tŜǊǎƻƴŀƭŜ ϵΦ м.000,00 

Personale non corrispondente per numero a quello previsto, per più di tre giorni consecutivi o di cinque giorni 

ƴŜƭƭΩŀǊŎƻ Řƛ ǾŜƴǘǳƴƻ ƎƛƻǊƴƛ ƭŀǾƻǊŀǘƛǾƛ 

12) Mancanza del risǇŜǘǘƻ ŘŜƭ ŘƛǾƛŜǘƻ Řƛ ŦǳƳŀǊŜ ϵΦ м.000,00 

Nei locali adibiti alla preparazione o distribuzione dei pasti o mancato rispetto dell'obbligo di indossare la divisa 

completa obbligatoriamente prevista. 

13) !ƴŀƭƛǎƛ ϵΦ н.000,00 

Nel caso in cui le analisi microbiche risultassero non conformi 

мпύ ¢ŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ϵΦ нΦлллΣлл 

Temperatura di conservazione delle derrate e dei pasti pronti non conforme 

мрύ wƛǘŀǊŘƛ ϵΦ м.000,00 

Ritardi nella consegna e/o nella distribuzione delle vivande che superino di 15 minuti i tempi indicati nel presente 

capitolato 

мсύ wƛŦƛǳǘƻ ǇƛŜǘŀƴȊŜ ϵΦ 1.000,00 

Rifiuto di una preparazione a causa di accertata imperizia o uso improprio di ingredienti o di erronee tecniche di 

cottura 

17) Inadempienze varie dƛǾŜǊǎŜ Řŀƛ Ǉǳƴǘƛ ǇǊŜŎŜŘŜƴǘƛ ϵΦ м.000,00 

Le inadempienze ed irregolarità riscontrate saranno contestate con comunicazione scritta, da trasmettersi alla 

ditta, che dovrà, entro 5 giorni lavorativi decorrenti dal ricevimento della lettera, produrre per iscritto le proprie 

controdeduzioni; trascorso il tempo suddetto l'Ente appaltante deciderà nel merito, applicando le relative penali, 

secondo quanto stabilito al primo comma del presente articolo nonché, se ne ricorra il caso, secondo quanto 

stabilito dal successivo articolo 21. 

Nell'ipotesi in cui l'aggiudicatario incorra in più di 3 sanzioni pecuniarie, anche di natura diversa, durante il periodo 

di vigenȊŀ ŘŜƭƭΩŀǇǇŀƭǘƻΣ ƭΩ!ƳƳƛƴƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ /ƻƳǳƴŀƭŜ ǇƻǘǊŁ ǊƛǎƻƭǾŜǊŜ ƛƭ ŎƻƴǘǊŀǘǘƻ ŀƴŎƘŜ ǇǊƛƳŀ ŘŜƭƭŀ ǎŎŀŘŜƴȊŀ 

ƴŀǘǳǊŀƭŜΣ ǇǊƻŎŜŘŜƴŘƻ ƴŜƛ ŎƻƴŦǊƻƴǘƛ ŘŜƭƭΩŀŦŦƛŘŀǘŀǊƛƻ ŀƭƭŀ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ Řŀƴƴƛ ŜǾŜƴǘǳŀƭƳŜƴǘŜ ǎƻŦŦŜǊǘƛΣ 

rivalendosi ed agendo per il risarcimento pieno dei danni subiti. 

[ΩŀǇǇƭƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ǎŀƴȊƛƻƴƛ ƴƻƴ ƛƳǇŜŘƛǎŎŜ ƭΩŀǇǇƭƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ƴƻǊƳŜ Řƛ ǊƛǎƻƭǳȊƛƻƴŜ ŎƻƴǘǊŀǘǘǳŀƭŜΦ 

E' fatto salvo in ogni caso il ŘƛǊƛǘǘƻΣ ƛƴ ŎŀǇƻ ŀƭƭΩ¦ŦŦƛŎƛƻ Istruzione, al risarcimento degli eventuali maggiori danni 

subiti direttamente o indirettamente imputabili alle inadempienze sopra descritte. 

Ai fini della riscossione pecuniaria delle penalità, nella misura del relativo ammontare, sarà applicato il principio 

ŘŜƭƭŀ ŎƻƳǇŜƴǎŀȊƛƻƴŜΣ ŜȄ ŀǊǘƛŎƻƭƻ мнпм ŎΦŎΣ Ŏƻƴ ƛ ŎǊŜŘƛǘƛ ŘŜƭƭΩŀǇǇŀƭǘŀǘƻǊŜ ŘŜǊƛǾŀƴǘƛ Řŀƭ ŎƻƴǘǊŀǘǘƻ ƻΣ ǉǳŀƭƻǊŀ ƛ ŎǊŜŘƛǘƛ 

ƴƻƴ ǎƛŀƴƻ ŀƴŎƻǊŀ ǾŜƴǳǘƛ ƛƴ ŜǎǎŜǊŜΣ Ŏƻƴ ƭΩŀƳƳƻƴǘŀǊŜ ŘŜƭƭŀ ŎŀǳȊƛƻƴŜ ŎƘŜΣ ƛƴ ǘŀƭ ŎŀǎƻΣ ŘƻǾǊŁ ŜǎǎŜǊŜ ƛƴǘŜƎǊŀǘŀ 

immediatamente nel propriƻ άǉǳŀƴǘǳƳέ ƛƴƛȊƛŀƭŜΦ 

La persistenza o la reiterazione delle inadempienze contestate costituiscono comunque causa di risoluzione del 

contratto. 

 

 



ART. 21 

RISOLUZIONE ANTICIPATA DEL CONTRATTO 

Nel caso di ripetute inadempienze come sopra definito, il Comune si riserva il diritto di risolvere il contratto, ai 

sensi dell'articolo 1456 C.C., previa contestazione scritta, e successiva diffida con preavviso di giorni 30 (trenta), e 

Ŧŀǘǘƻ ǎŀƭǾƻ ƛƭ ŘƛǊƛǘǘƻ Řƛ ŎƻƴǘǊƻŘŜŘǳȊƛƻƴƛ Řŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜƭƭΩƛƳǇǊŜǎŀΣ ǎŜŎƻƴŘƻ ƭŜ ƳƻŘŀƭƛǘŁ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩŀǊǘƛŎƻƭƻ ǇǊŜŎŜŘŜƴǘŜΦ 

¢Ǌŀ ƭŜ ŎŀǳǎŜ Řƛ ƛƴŀŘŜƳǇƛƳŜƴǘƻ ŎƘŜ Ǉƻǎǎƻƴƻ ƛƴŘǳǊǊŜ ƭΩ!ƳƳƛƴƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ /ƻƳǳƴŀƭŜ ŀƭƭŀ ǊƛǎƻƭǳȊƛƻƴŜ ŀ ǎǳƻ 

insindacabile giudizio del contratto sono previste, a titolo esemplificativo e non esaustivo, le seguenti: 

- per motivi di pubblico interesse, in qualunque momento; 

- ŀōōŀƴŘƻƴƻ ŘŜƭƭΩŀǇǇŀƭǘƻΣ ǎŀƭǾƻ ŎƘŜ ǇŜǊ ŎƻƳǇǊƻǾŀǘŜ ŎŀǳǎŜ Řƛ ŦƻǊȊŀ ƳŀƎƎƛƻǊŜΤ 

- ƛƴ Ŏŀǎƻ Řƛ ŦǊƻŘŜ ƻ ƎǊŀǾŜ ƴŜƎƭƛƎŜƴȊŀ ƴŜƭƭΩŀŘŜƳǇƛƳŜƴǘƻ ŘŜƎƭƛ ƻōōƭƛƎƘƛ ŎƻƴǘǊŀǘǘǳŀƭƛΤ 

- grave e ripetuta inosservanza delle norme igienico sanitarie nella conduzione del centro produzione pasti; 

- utilizzo di derrate alimentari in violazione delle norme previste dal contratto e dagli allegati tecnici relative alle 

conduzioni igieniche ed alle caratteristiche merceologiche; 

- casi di intossicazione alimentare dovuti ad accertata imperizia; 

- inosservanza delle norme di legge relative al personale dipendente e mancata applicazione dei contratti collettivi; 

- messa in liquidazione o in altri casi di cessƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ŘŜƭƭΩƛƳǇǊŜǎŀ; 

- interruzione non motivata del servizio; 

- ƳŀƴŎŀǘƻ ƛƳǇƛŜƎƻ ŘŜƭƭŜ ǳƴƛǘŁ ƭŀǾƻǊŀǘƛǾŜ ƎƛƻǊƴŀƭƛŜǊŜ ǎǘŀōƛƭƛǘŜ Řŀƭ ǇǊŜǎŜƴǘŜ ŎŀǇƛǘƻƭŀǘƻ Ŝ ŘŀƭƭΩƻŦŦŜǊǘŀ ǘŜŎƴƛca; 

- gravi danni prodotti ad impianti ed attrezzature di proprietà dell'Amministrazione Comunale. 

La risoluzione del ŎƻƴǘǊŀǘǘƻ ƛƴǘŜǊǾŜǊǊŁ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ǎŜŎƻƴŘƻ ƭΩƛǘŜǊ ǎƻǇǊŀ ŘŜǎŎǊƛǘǘƻΥ 

- per tutti gli altri comportamenti/inadempienze indicati come motivo di risoluzione del contratto nel presente 

capitolato, con particolare riferimento alle condizioni di esecuzione specificate agli articoli 16 e 17; 

- ƴŜƭ Ŏŀǎƻ Řƛ ƳŀƴŎŀǘƻ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƭƭΩƻŦŦŜǊǘŀ ǘŜŎƴƛŎŀ ŦƻǊƳǳƭŀǘŀ ƛƴ ǎŜŘŜ Řƛ ƎŀǊŀΣ ƛƴ ǇŀǊǘƛŎƻƭŀǊŜ Ŏƻƴ ǊƛŦŜǊƛƳŜƴǘƻ ŀŘ ƻƎƴƛ 

elemento che sia stato oggetto di attribuzione di punteggio tale da determinare l'aggiudicazione dell'appalto a 

favore dell'impresa; 

In caso di risoluzione del contratto per gravi inadempienze: 

- il Comune riscuoterà la fideiussione a titolo di risarcimento del danno e addebiterà alla parte inadempiente le 

maggiori spese sostenute; 

 - il Comune interdirà la partecipazione della ditta a nuove gare per un periodo di 4 anni. 

La risoluzione del contratto per gravi inadempienze contrattuali, fa insorgere a favore del Comune il diritto di 

affidare il servizio al prestatore di servizi che segue immediatamente nella graduatoria. 

[ΩŜǎŜŎǳȊƛƻƴŜ ƛƴ Řŀƴƴƻ ƴƻƴ ŜǎŎƭǳŘŜ ƭΩŀȊƛƻƴŜ ǇŜǊ ŜǾŜƴǘǳŀƭƛ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŁ ŎƛǾƛƭƛ ƻ ǇŜƴŀƭƛ ŘŜƭ ǇǊŜǎǘŀǘƻǊŜ Řƛ ǎŜǊǾƛȊƛΣ ǎŜ 

ŝ ŀ ƭǳƛ ŀŘŘŜōƛǘŀōƛƭŜ ƭΩŜǾŜƴǘƻ ŎƘŜ Ƙŀ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀǘƻ ƭŀ ǊƛǎƻƭǳȊƛƻƴŜΦ 

 
 

ART. 22 
twh¢h/h[[h 5ΩLb¢9{! t9w LA LEGALITÀ E LA PREVENZIONE DEI TENTATIVI DI INFILTRAZIONE CRIMINALE 

 
Lƴ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁ ŀ ǉǳŀƴǘƻ ǇǊŜǎŎǊƛǘǘƻ Řŀƭ ǇǊƻǘƻŎƻƭƭƻ ŘΩƛƴǘŜǎŀ ǇŜǊ ƭŀ ƭŜƎŀƭƛǘŁ Ŝ ƭŀ ǇǊŜǾŜƴȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ǘŜƴǘŀǘƛǾƛ Řƛ ƛƴŦƛƭǘǊŀȊƛƻƴŜ 

criminale predisposto dalla Prefettura di Palermo e approvato con deliberazione commissariale n. 59 del 

ннκмнκнлмсΣ ŎƘŜ ǇǊŜǾŜŘŜ ŦǊŀ ƭΩŀƭǘǊƻΣ Ǝƭƛ ŀŎŎŜǊǘŀƳŜƴǘƛ ǇǊŜƭƛƳƛƴŀǊƛ ǎǳƭƭŜ ƛƳǇǊŜǎŜ Řŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜƎƭƛ ¦Φ¢ΦDΦΣ ŎƻǎƜ come 

ǇǊŜǾƛǎǘƻ ŘŀƭƭΩŀǊǘΦ уо ŘŜƭ 5Φ [gs. n. 159/2011 si dà atto che: 

a) La sottoscrizione del contratto ovvero lŜ ŎƻƴŎŜǎǎƛƻƴƛ ƻ ƭŜ ŀǳǘƻǊƛȊȊŀȊƛƻƴƛ ŜŦŦŜǘǘǳŀǘŜ ǇǊƛƳŀ ŘŜƭƭΩŀŎǉǳƛǎƛȊƛƻƴŜ 

delle informazioni di cui al D. Lgs. n. 159/2011, sono corrisposte sotto condizione risolutiva e che si 

procederà alla revoca della concessione e allo scioglimento del contratto qualora dovessero intervenire 

informazioni interdittive; 

b) [ΩŀƎƎƛǳŘƛŎŀǘŀǊƛƻ ǎƛ ƻōōƭƛƎŀ ŀ ŎƻƳǳƴƛŎŀǊŜ ŀƭ /ƻƳǳƴŜ ƭΩŜƭŜƴŎƻ ŘŜƭƭŜ ƛƳǇǊŜǎŜ ŎƻƛƴǾƻƭǘŜ ƴŜƭ Ǉƛŀƴƻ Řƛ 

affidamento con riguardo ai lavori, alle forniture e ai servizi di cui ai settori di attività a rischio indicati 



del predetto protocollo nonché ogni eventuale variazione successivamente intervenuta per qualsiasi 

motivo; 

c) [Ωaggiudicatario si obbliga ad inserire in tutti i subcontratti la clausola risolutiva espressa per il caso in cui 

emergano informative interdittivŜ ŀ ŎŀǊƛŎƻ ŘŜƭƭΩŀƭǘǊƻ ǎǳōŎƻƴǘǊŀŜƴǘŜΦ ¢ŀƭŜ Ŏƭŀǳǎƻƭŀ ŘƻǾǊŁ ŜǎǇǊŜǎǎŀƳŜƴǘŜ 

essere accetǘŀǘŀ ŘŀƭƭΩƛƳǇǊŜǎŀ ǎǳōŎƻƴǘǊŀŜƴǘŜΤ 

d) Si procederà alla risoluzione del contratto in caso di grave e reiterato inadempimento delle disposizioni 

in materia di collocamento, igiene e sicurezza sul lavoro, anche con riguardo alla nomina del responsabile 

della sicurezza, e di tutela dei lavoratori in materia contrattuale e sindacale; 

e) Sussiste il divieto di autorizzare subappalti a favore delle imprese partecipanti alle operazioni di selezione 

e non risultate aggiudicatarie, salvo le ipotesi di lavorazioni altamente specialistiche o nei casi in cui 

ƭΩŀŎŎƻǊŘƻ ǇŜǊ ƭΩŀŦŦƛŘŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭ ǎǳōŀǇǇŀƭǘƻ ǎƛŀ ƛƴǘŜǊǾŜƴǳǘƻ ǎǳŎŎŜǎǎƛǾŀƳŜƴǘŜ ŀƭƭΩŀƎƎƛǳŘƛŎŀȊƛƻƴŜΦ  

[ΩŀƎƎƛǳŘƛŎŀǘŀǊƛƻ ŘƻǾǊŁ ŘƛŎƘƛŀǊŀǊŜ Řƛ ŜǎǎŜǊŜ a conoscenza di tutte le norme pattizie di cui al protocollo di legalità 
ŀŎŎŜǘǘŀƴŘƻƴŜ ƛƴŎƻƴŘƛȊƛƻƴŀǘŀƳŜƴǘŜ ƛƭ ŎƻƴǘŜƴǳǘƻ Ŝ Ǝƭƛ ŜŦŦŜǘǘƛΣ ŀƭƭŜƎŀǘƻ ά/ƭŀǳǎƻƭŜ ŎƻƴǘǊŀǘǘǳŀƭƛέ ŀƭ ǇǊŜŘŜǘǘƻ 
protocollo. 
 

ARTICOLO 23 

RISPETTO DELLE NORME IN MATERIA DI PROTEZIONE DEI DATI PERSONALI 

In ordine al procedimento instaurato da questo capitolato si informa che: 

- ƭŜ ŦƛƴŀƭƛǘŁ Ŏǳƛ ǎƻƴƻ ŘŜǎǘƛƴŀǘƛ ƛ Řŀǘƛ ǊŀŎŎƻƭǘƛ ǎƻƴƻ ƛƴŜǊŜƴǘƛ ŀƭƭΩƛƴŘƛǾƛŘǳŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭϥŀŦŦƛŘŀǘŀǊƛƻ ŘŜƭ ǎŜǊǾƛȊƛƻ ƛƴ ƻƎƎŜǘǘƻΤ 

le modalità di trattamento sono limitate alla raccolta dei dati strettamente necessari oltre che al loro raffronto 

ed utilizzo; 

- il conferimento dei dati ha natura facoltativa e si configura più esattamente come onere, nel senso che il 

concorrente, se intende partecipare alla gara o aggiudicarsi un appalto, deve rendere la documentazione 

ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ŀƭƭΩ!ƳƳƛƴƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ ŎƻƳǳƴŀƭŜ ƛƴ ōŀǎŜ ŀƭƭŀ ǾƛƎŜƴǘŜ ƴƻǊƳŀǘƛǾŀΤ 

- ƭŀ ŎƻƴǎŜƎǳŜƴȊŀ Řƛ ǳƴ ŜǾŜƴǘǳŀƭŜ ǊƛŦƛǳǘƻ Řƛ ǊƛǎǇƻƴŘŜǊŜ ŎƻƴǎƛǎǘŜ ƴŜƭƭΩŜǎŎƭǳǎƛƻƴŜ Řŀƭƭŀ ƎŀǊŀ ƻ ƴŜƭƭŀ ŘŜŎŀŘŜƴȊŀ 

ŘŀƭƭΩŀƎƎƛǳŘƛŎŀȊƛƻƴŜΤ 

- i soggetti o le categorie di soggetti ai quali i dati possono essere comunicati sono: 

a. ƛƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭŜ ƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭƭΩ¦ŦŦƛŎƛƻ ƛƳǇƭƛŎŀǘƻ ƴŜƭ ǇǊƻŎŜŘƛƳŜƴǘƻΤ 

b. i concorrenti che partecipano alla seduta pubblica di gara; 

c. ogni altro soggetto che abbia interesse ai sensi della L. 241/1990 ss.mm.ii.; 

d. ƛ ŘƛǊƛǘǘƛ ǎǇŜǘǘŀƴǘƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊŜǎǎŀǘƻ ǎƻƴƻ ǉǳŜƭƭƛ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩŀǊǘƛŎƻƭƻ т ŘŜƭ 5Φ Lgs. 196/2003, cui si rinvia; 

Soggetto attivo della raccolta dei dati è ƭΩ!ƳƳƛƴƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ ŎƻƳǳƴŀƭŜ Řƛ Corleone. 

Si rammenta che la falsa dichiarazione: 

- comporta sanzioni penali 

- ŎƻǎǘƛǘǳƛǎŎŜ Ŏŀǳǎŀ ŘΩŜǎŎƭǳǎƛƻƴŜ Řŀƭƭŀ ǇŀǊǘŜŎƛǇŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭŀ ǇǊŜǎŜƴǘŜ ƎŀǊŀ ŜŘ ŀƭƭŜ ǎǳŎŎŜǎǎƛǾŜ ƎŀǊŜ ǇŜǊ ƻƎƴƛ ǘƛǇƻ Řƛ 

appalto; 

- ŎƻƳǇƻǊǘŀ ƭΩƛƴŎŀƳŜǊŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭŀ ŎŀǳȊƛƻƴŜ ǇǊƻǾǾƛǎƻǊƛŀΣ ƴƻƴŎƘŞ ƭŀ ǎŜƎƴŀƭŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ!ǳǘƻǊƛǘŁ bŀȊƛƻƴŀƭŜ 

Anticorruzione. 

 

ARTICOLO 24 

STIPULA DEL CONTRATTO E SPESE CONTRATTUALI 

L'aggiudicatario è obbligato alla stipulazione del contratto nella forma pubblica amministrativaΣ Ŏƻƴ ƭΩƻǎǎŜǊǾŀƴȊŀ 

dei principi generali di cui agli artt. 1337-1338-1375 c.c., improrogabilmente entro il termine che verrà assegnato 

dall'Amministrazione, pena la decadenza dall'aggiudicazione. 

Saranno a carico dell'aggiudicatario, senza diritto di rivalsa, le spese contrattuali (imposta di bollo, diritti di 

scritturazione, diritti di segreteria, ecc.) determinate ai sensi delle vigenti disposizioni di legge. 

In considerazione della particolare tipologia di utenza, e della conseguente rilevanza del servizio oggetto di 

affidamento, che non può subire interruzioni senza un grave danno all'interesse pubblico, nelle more della stipula 



ŘŜƭ ŎƻƴǘǊŀǘǘƻ ǎŀǊŁ ǇƻǎǎƛōƛƭŜ ŀǳǘƻǊƛȊȊŀǊŜ ƭΩŜǎŜŎǳȊƛƻƴŜ ŀƴǘƛŎƛǇŀǘŀ ŘŜƭƭŀ ǇǊŜǎǘŀȊƛƻƴŜ ŀƛ ǎŜƴǎƛ Řƛ ǉǳŀƴǘƻ ǇǊŜǾƛǎǘƻ ŘŀƭƭϥŀǊǘΦ 

32 comma 8 del D. Lgs. 50/2016. 

 

ARTICOLO 25 

OBBLIGI DELL'APPALTATORE RELATIVI ALLA TRACCIABILITA' DEI FLUSSI FINANZIARI 

L'appaltatore è tenuto ad assolvere a tutti gli obblighi previsti dall'articolo 3 della L. 136/2010, al fine di assicurare 

la tracciabilità dei movimenti finanziari relativi all'appalto. 

Il mancato utilizzo del bonifico bancario o postale, ovvero degli altri strumenti idonei a consentire la piena 

tracciabilità delle operazioni finanziarie relative al presente appalto costituisce causa di risoluzione del contratto. 

Il Comune si riserva di verificare in occasione di ogni pagamento all'appaltatore e con interventi di controllo 

ulteriori, l'assolvimento da parte dello stesso, degli obblighi relativi alla tracciabilità dei flussi finanziari. 

 

ARTICOLO 26 

CONTROVERSIE 

Le controversie relative al presente contratto dovranno di norma essere risolte di comune accordo. Per ogni 

controversia che non dovesse comunque essere risolta tra le parti, è competente il Foro di Termini Imerese. 

 

ARTICOLO 27 

APPLICAZIONE DELLE NORME GENERALI SULLE OBBLIGAZIONI 

Al presente Capitolato, per quanto non specificamente previsto o contemplato, si applicano le disposizioni 

normative contenute negli articoli 1218 e seguenti del codice civile.  

 

Allegati: 

Tabelle dietetiche 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 






