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CITTA DI CORLEONE

| Settore Affari generali e Servizi alla Comunita e alla Persona

CAPITOLATOPECIALE

APPALTO PER L'AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI MENSA SCOLASTICA PER GLLAASINNILAE
DELL'INFANZIA DELLA SCUOLA PRIMARIACORLEONE PER L'ANSOOLASTICO 2@018. CIG:

7199645700

ARTICOLO 1
OGGETTO
Il servizio ha per oggetto la fornitura di pasti presso la Scuola Primaria e presso la Scuola dell'Infanzia dell'Istitutc

Comprensivo Statale diorleone secondo le seguenti specifiche:

Sede: prsso le sale refezione della Scuola Prim&ria R S f f @ Cofldohesfti iiclda Santa Lucia, ex plesso
Direzione e plesso Bacckglli

Servizio organizzato in due turni giornaligaile ore 12,00 alle 13,00 e dalle ore 13,00 alle 14,00

Utenti389 2076 F YO AY A RSt f | {i13aarhildelRKBdok Rrimgri k Pllednanti addetti alla
sorveglianza 12 collaboratori

Servizio richiesto:

- preparazione, fornitura, trasporto eéonsegnalei pasti;

- fornitura del materiale necessarla)S Ndpare@chiatura dei tavqli

Le caratteristiche dei pasti sono le seguenti:

Monoporzione

Si precisa che la fornitura di tutta l'attrezzatura necessaria per l'espletamento del servizio € a carico
dell'aggiudicatario: le sale di refezione sono dotate eseiusente di tavoli e sedie.

ARTICOLO 2

DURATA DEL CONTRATTO E CALENDARIO DI SVOLGIMENTO DEL SERVIZIO
Il Contratto avral&R dzZNJ G RSt f QF y2¢18. 402t aGA 02 wHAamT
Viene fattasalva la possibilita diyfiy 2 @2 LISNJ f QI y/3029, pée@dppositdicteOrinaziome wsl
Responsabile dedettore Affari Istituzionali e Servizi alla Comunita e alla persohasclusivamente nel caso di
servizio svolto nel rispetto:
- degli standard di qualita previsti nel presente capitolato;
-RSEfQ2FFSNIika; G SOYAOl F2NXNdzZ |
- delle specifiche condizioni di esecuzione descritte nei successivi articoli.
Lo svolgimento del servizio avverra attenendosi all'articolazione del calendario scolasticaatielibella
Direzione Scolastica



ARTICOLO 3

VALORE DELL'APPALTO
L'importo @mplessivo massimo presunto del present@aio LIS NJ £ QI yy 2 -20082 tli¢ 285068132 H N |
(IVA4% esclusa). Non sono previsti casts NJ f Q| &lasfica dg§inhiiva ed av@ruale. In assenza di rischi di
interferenze non @ necessariaNedlS R T A2y S RSt 5! +wL &4S02yR2 A ONAGSNA
2008) e Parere n.103 del 27/06/2012, trattandosi di un mero servizio di fornitura di pasti preparati in un luogo
Gesterng FEfF {GFTA2yS 1 LWHEGFEYyGSo
Tale importo e riferitcad un numeranassimo stimato annuale di 61.462pasti per anno scolastico, ad un costo
pasto a base di gara di euro 4,007 4% esclusa.
Lt LINBTT2 8 O2YLINByairA@d2 RA (dzidA A O2aiA O2yyeSed aA
per lo spostamento sul territorio degli operatori (con mezzi propri o della ditta), nonché ogni spesa inerente
strutture, attrezzature ed utenze relative ad eventuale sede del servizio da costituirsi nel Condoreedne
Nel caso di riduzione deliscrizioni al servizio, tale valore stimato puo ridursi, senza che l'aggiudicatario possa
richiederealcunché
I Comune ha comunque la facolta di adeguare, con formale provvedimento ed alle stesse condizioni previste in
sede di formulazione di offerta,numero di pasti previsto (in misura non superiore comungue al 20%), sempre
in relazione al numero degli utenti ammessi.
/| 2y&ARSNI GA fQ233SGG2 S €S Y2RIFfAdGL 2NBIFIYyATTIGABS
soggetti a ribaso sono stimati pari a zero.

ARTICOLO 4
DIVIETO DI SUBAPPALTO
9Q @GASGLIG2 OSRSNB 2 adzml LI fGFNS At &ASNWBATAZ | aadz
deposito cauzionale salvo ulteriore risarcinb@ilei maggiori danni accertatn caso di associazioni di imprese e
di consorzi non si considerano subappaltati i servizi che sono stati imputati alle rispettive imprese.
Lt O2yiNXGG2 y2y LRGNEX SaaSNB OSRdziz | GSNIAZ |y
aggiudcataria o di fallimento delle stessa.

ARTICOLO 5

CARATTERISTICHE DEL SERVIZIO
Il servizio mensa per BcuolaR S £ f Q L pfifharig’ diCorteon&onsiste in:
a. acquisto e stoccaggio di tutte le derrate sufficienti a garantire la produzione del nailitatnelle porzioni e
guantita richieste;
b. preparazione dei cibi, da realizzarsi presso il Centro di cottura dell'affidatario e confezionamento in pasti
monoporzione termosigillati con stovigiguriuso,fory A S RIFf € U FFARNo F NA 2 | € QAY
c. ricevimento, entro le ore 09:3Gdelle prenotazioni del giorno, per conoscere il numero dei pasti giornalieri e
delle eventuali diete speciali;
d. trasporto e consegna dei pasti in doppio turno presso lediakefezione;
e. fornitura di acqua indttiglietta da 1/2 litro, tovaglioli di carta biodegradabile, piatti biodegradatuiiaglietta
plastificatd, bicchiere in melamirta tris posate pluriuso in melamifigborsetta frigo/termica di capacita minima
7 litri*; FOT2NYAGA dzyzio deéhseriizio e @iprodiziond ithlian®duybpea)
[ QF 3IAdZRAOI GFNR2 O2y fF &a20G28a0NART A2yS RSt O2yidNI
indicato nel presente capitolato.

ARTICOLO 6
ah5!'[ L¢e! Q 5L 9{t[ 9¢CRISTORAZIONE 9 {9wzxL %Lh
Il vitto fornito, in linea calda, dovra essere organizzain menu settimanali a rotazione su 4 settimane e su due
stagioni.



t NAYF RSEfQFO@OA2 RA 23yA YSYyG> jdzSaGA FyYRNIYyyYy2 @Aa
Nei casii patologie accertate con certificato medico, l'affidatario € obbligato a fornire, in sostituzione del pasto
previsto dal menu del giorno, pasti dietetici, la cui composizione sara concordata con I'Ufficio Istruzione del
Comune dCorleone senza variaane di prezzo.

Per i casi di intolleranza o di costante rifiuto di determinati piatti, I'affidatario fornira in alternativpiatto

diverso stabilito dal dietologoll numero dei piatti dovra essere comunicato all'affidatario al momento
dell'ordinazionedei pasti.

Per il servizio organizzato in doppio turno, la filiera di produzione dovra essere organizzata su doppio turno per
tutte le preparazioni, ad eccezione che per la produzione di cibi a lunga cottura (arrosti, ecc.) che prevedono
necessariamenteqi fini di un loro corretto trattamento, il preventivo abbattimento della temperatura.

Il vitto, una volta preparato,ssa trasportato presso le sedella scuola con automezzo e contenitori idonei sotto

ogni profilo, soprattutto igienico, in conformita ode vigenti disposizioni sanitarie.

L'affidatario dovra organizzare il piano dei traspartdue turni giornalierdalle ore 12,00 alle 13,00 e dalle ore
13,00 alle 14,00in modo che i tempi tra produzione e consumo dei pasti siano compresi di notmamassimo

di 60 minuti, al fine di salvaguardare le caratteristiche sensoriali degli stessi.

Si precisa che gli orari sopraindicati potrebbero subire modifiche, eventualmente anche ad anno scolastico gia
avviato, in relazione ad esigenze di riorganizzazidella disposizione delle classi che dovesseantualmente
emergere.

ARTICOLO 7

CARATTERISTICHE DEL CENTRO COTTURA
L'affidatario deve disporre, in uso esclusivo, di un centro cottura con caratteristiche tecniche che rispondono ai
requisiti richiesti dlle attuali normative in tema di corretta prassi igienica alimentare e di sicurezza sul luogo di
fF@2NRT FffQdz21LJ2> &Al &0GNMHziGdzNT £ YSY(dS OKS 2NBFYyATI
GySaadzy AYyONRBOA2é T COcewhnentoRSdA stdcdadgio delldl refci daid3oltorh per A
LINBLI NI TA2ySs tF O200GdzNF = £ Q2NBFYATTFT A2y S LISNJ Af
solo a fine preparazione derrate, evitando quindi incroci spgnaglito da e per la zona cottura. Strutturalmente il
centro deve essere caratterizzato da finestre apribili che garantiscono una buonmahiome ed una buona
aerazione
Le caratteristiche tecnologiche dovranno essere garantite dalle attrezzature installatemteo cottura, il piu
possibile di nuova generazione, rispondenti alle regole di buona tecnica e conformi alle normative CEE ed
antinfortunistiche.
Le caratteristiche produttive devono essere garantite dal personale impiegato, di provata esperiesetanel
della ristorazione e oggetto da sempre di continui e costanti percorsi di informazione e formazione (come
prescritto e reso obbligatorio dal D. Lgs 193/2007 e dai Regolamenti CE n. 852/2004 e n. 178/2002) per operare
secondo le norme di una corretjprassi igienica.
Il centro cottura deve avere una capacita produttiva ampiamente sufficiente a soddisfare la produzione richiesta,
secondo turni che impediscano il crearsi di condizioni a rischio igisaindgario di affollamento di materiale,
prodotti e personale durante il ciclo produttivo.

ARTICOLO 8
ELENCO DEI PRINCIPALI FORNITORI
Per ottimizzare tutte le procedure e le istruzioni sopradescritte I'affidatario dovra avere effettuato una selezione
dei fornitori in modo che possano garantire laquait® f t S RSNNJ GS O2y O2ail gdi Iy ¢
fornitori scelti, la loro valutazione e tutte le schede tecniche dei prodotti, oltre che le procedure di valutazione e
selezione, sono a richiesta disponibili per il Comune.



ARTICOLO 9

v ] ! [ IDEI'PASTI
| pasti forniti e distribuiti dall'affidatario devono avere le seguenti caratteristiche:
a. essere confezionati esclusivamente con derrate alimentari di ottima qualita e secondo le caratteristiche indicate
in sede di offerta tecnica;
b. essereconfezionati giorno per giorno rispettando le pit rigorose norme igieniche e dietetiche, ed attenendosi
a tecniche di cottura in grado di evitare contaminazioni ed insudiciamento degli alimenti, nonché capaci di
garantire una buona cottura di tutte le part RSt f QI f AYSy (2 &aGSaaz2 IR dzyl
prescrizioni e raccomandazioni di cui alla normativa igienico sanitaria in vigore;
c. rispettare i limiti microbiologici previsti dalla normativa igienico sanitaria in vigore.
E'escluso,df 2 NI £ f QdziAf AT T2 RA FNRGGAZNF RA | f Odzy A LR
cucina all'altra, salvo casi di emergenza autorizzati di volta in volta dal Comune.
Non & mai ammesso l'uso di pasti o di singole pietanze abtiéfuori dei centri di cottura indicati nell'offerta.
[ LINBLINIYTA2yS RA LAFGGA FTNBRRA R2ONX | @FSYANB O
utilizzata linea di confezionamento dedicata.
Per quanto riguarda i preparati cotti da camsare freddi & necessario evitare contaminazioni ed insudiciamento
RStfQlFftAYSyid2 GSySyR2 Ay2f(iNB Ay O2yaAiARSNITA2YS Tl
-NJF LJAR2 N} FFNBRRIYSyi(i2 RStftQIfAYSYyG2z R2LER I 024{Gda
- conservazione refrigerata in contenitori pulitben asciutti.
Per quanto riguarda i preparati da consumare crudi € necessario evitare contaminazioni ed insudiciamento
RStfQlIfAYSyi(d2 (SySyR2 Ay2f(iNB Ay O2yaARSNITAZ2YS FI
- grado di freschezza della materia prima;
- rapido utlizzo della materia prima;
- conservazione refrigerata in contenitori puliti e ben asciutti;
- conservazione del prodotto in luogo diverso da quello dagli alimenti da destinare a cottura o di tipologia diversa;
- trasporto in contenitori idonei.
[ QF FRRARIRESS AL NFYIANBT &Syl FfOdzy 2ySNB F33Adzy (A
diete speciali e diete personalizzate per gli utenti che ne dimostrino la necessita; i pasti devono essere preparati
secondo le indicazioni riportate sutlacumentazione fornita in merito dalla Amministrazione Contraeseisondo
le indicazioni detlietista incaricato.

(p))

ARTICOLO 10

ah5!'[Le!'Q 5L ¢w!{thwe¢h 59L t!{c¢L
Per il trasporto dei pasti e delle derrate l'affidatario dovra utilizzare mezzi di trasporteiided adibiti
esclusivamente al trasporto di alimenti e comunque conformi al REG. CE n. 852/2004.
La ditta dovra essere in possesso delle relative autorizzazioni sanitarie previste.
Quanto necessario per il trasporto ed il mantenimento delle corredtegerature, dovra essere fornitdalla ditta.
| contenitori utilizzati per il trasporto dovranno essere idonei ai sensi del DPR 327/1980 e del REG. CE n. 852/200
e garantiti per mantenere la temperatura dei pasti entro i 60° per i piatti caldi, ed infexidi@® per i piatti freddi
per almeno 60 minuti.
La frutta deve essere lavata e trasportata in contenitori di plastica ad uso alimentare muniti di coperchio.
E' fatto obbligo di provvedere settimanalmente alla sanificazione dei mezzi di tragitidpati, in modo tale che
dal medesimo non derivi insudici@mto o contaminazione crociatia sostanze estranee agli alimenti trasportati.



ARTICOLO 11

a9b] Q 9 Dw!aal! ¢} w9
| pasti dovranno essere composti da un primo, un secondo con contorno dradrdsca o cotta, acqua minerale
naturale (da fornire in bottiglia da 1/2 litro), frutta e pane.
Ogni giorno, su richiesta, potranno essere somministrati piatti alternativi al menu giornaliero sia per i primi che
per i secondi.
| piatti proposti giornalmete non dovranno essere diversi (né in piu, né in meno, in tipo e quantita) da quelli
AYRAOFGA Ay &SRS RA 2FFSNIIF GSOyAOl Sk2 02YdzyljdzS C
Ay NBfFTA2yS ttQSdt S et GALRE23AF RSt QdziSyl | o
Imenupdi N adzoANB Y2RAFAOKS az2f2 SOOST A2yl fYSydS LISNI
comunque contenute e non dovranno produrre eccessive variazioni sul costo delle derrate.
Particolare attenzione dovra essere comunque riservata a tuisi di esigenze specifiche o di diete speciali,
LINBGAL AyidiSal SR AYRAOITA2YyS RIF LI NILGS RStf Q! dzii 2 NR
90 O2yaSyidAaGz2 GdzidGr @Al dzyl @FNARIFTA2yS RSA YSyG LINB
- guasto di uno o piu impianti necessari alla realizzezitel piatto previsto;
- interruzione temporanea della produzione per cause varie (sciopero, incidenti-dlackcc.);
- avaria delle strutture di conservazione dei prodotti deperibili;
- costante non gradimento di alcuni piatti.
| pasti veicolati doxanno essere forniti dalla ditta in base al numero dei pasti giornalmente comunicati, calcolando
le quantita relative ad ogni componente sulla base delle grammature previste nelle Tabelle Dietetiche e secondo
i menu stabiliti.
I menu vengono ridefiniti stagnalmente in accordo con il Comune, fermo restando il valore economico della
prestazione pattuita.
| menu proposti devono essere unicamente quelli stabiliti in accordo con il Comune.
L'affidatario verra informato del calendario scolastico entro 'avvib s#vizio, tenendo conto delle festivita
stabilite dal Ministero della Pubblica Istruzione e dal dirigente scolastico.
Comunicazioni di eventuali modifiche per scioperi o altri eventi non stabiliti nel calendario annuale verranno
effettuate almeno 3 giornprima.
Annullamenti del servizio, ovvero riduzioni deimero di pasti superiori al 48 della frequenza media giornaliera,
dovranno essere comunicati alla ditta appaltatrice almeno 48 ore prima del giorno del pasto, orario convenuto di
esecutivita deglordini stessi.
Tali comunicazioni possono venire effettuate sia per via telefonica che telematica.
L'affidatario & tenuto a fornire giornalmente le diete personalizzate richieste dal Comune, seguendo gli schemi
dietetici previsti dal Comune o dal medicorante degli utenti, per ogni singola patologia e per motivazioni etiche
e religiose.
Nessun ordine potra essere effettuato ed accettato dall'affidatario, da parte di personale diverso da quello
indicato dal Comune.

ARTICOLO 12

IGIENE DI PRODUZIONE
La poduzione dovra rispettare gli standard igienici e di produzione previsti dalle leggi vigenti.
¢NF S YAadz2NB LINBGSyiAdS LINBasS Ay O2yaiARSNITA2YyS R
- la pulizia e sanificazione degli ambient edetizature
- la lotta contro gli animali infestanti;
-f QAIASYS LISNRER2YIl S
- la formazione del personale;
- le caratteristiche delle attrezzature;
- le caratteristiche dei locali;



- modalita arrivo merci;

- qualifica dei fornitori;

- modalita di lavorg

- modalita conservazione alimenti;

- modalita trasporto alimenti;

E' vietata ogni forma di riciclo o riutilizzo effettuata in qualsiasi modo.

ARTICOLO 13
SISTEMI DI AUTOCONTROLLO

Il centro cottura utilizzato per la fornitura dei pasti dovra esseredsspsso di un Piano di autocontrollo basato
sui principi del sistema HACCP (REG. CE n. 852/2004.293/2007).
In suddetto Piano dovranno essere analizzate tutte le lavorazioni e le fasi di produzione attivate presso il centro
cottura, per poter limitae al massimo e tenere sotto controllo tutti i punti critici del sistema.
L'affidatario della produzione dei pasti dovra essere in possesso di certificazione di qualita, specifica per il sito di
produzione interessato, secondo le norme UNI ENSIE:2008.

ARTICOLO 14
ORGANICO

[ NBaLRyaloAfAGt RSt &aSNBAT A2 SR A NILLERNIA O2y
referente per la gestione del contratto, con mansioni di interlocutore diretto, anche in caso di consorzio. I
nomint GA@2 | YRNEX dzZFFAOALITfYSYGS O2YdzyAOF G2 FffQl YYAYRA:
La consistenza numerica e i nominativi del personale impiegato nella gestione del servizio oggetto del presente
appalto, la loro qualifica, nonché tutte le eveali variazioni, in caso di richiesta, dovranno essere comunicate
FE£EQ! YYAYAAGNYTA2yS /2Ydzyl £t So
La consistenza numerica del personale impiegato nel servizio, al fine di garantirne la qualita ed efficienza, dovré
essere sempre tale da garantire lo svolginto del servizio in modo adeguato, anche quando il numero dei pasti
risultera piu elevato o i menu richiederanno prestazioni superiori.
In particolare:
-fQFrGGAGAGL RSt OSYyuNR RA O20G0Gdz2NF RSA LI aieite idoRed NL
qualifica e dotato di esperienza nel settore, che costituira anche il referente per 'Amministrazione relativamente
alla gestione dei pasti dell'appalto;

ARTICOLO 15
TRATTAMENTO DEI LAVORATORI
[ QF 33AdzZRAOFGFNR2 &A 2060t A3AF FR LI AOFNBE ySA O2yF¥

normative e retributive non inferiori a quelle risultanti dai contratti collettivi nazionalaadbro edagli eventuali
accordiintegrativittl NA G 2 NA I f Ad [ Q2060f A3T2 LISNXIYS | yOKS R2LR f
f2NR &d2a0GAlidd A2ySed [ Ul TFIAdZRAOFGFNRA2 & (Sydziz Ay2ft i
assicurazioni obbligatorie ed antimtanistiche, previdenziali assistenziali, nei confronti del proprio personale.

Lt /2YdzyS LRGUNL NAOKASRSNE |ffUlFIIAdZRAOFGINRZ2 AY |
paga, al fine di verificare la corretta attuazione degliabBIK A’ A Y SNBY G A f QF LILX AOFT A2y
leggi in materia previdenziale, assistenziale e assicurativa.

ARTICOLO 16
ADEMPIMENTI PER LA SICUREZZA
Ly aS3dzaid2 It | aas Hildvdrdads¢gghataRcSdbviaQA y OF NA 023 At R i
- comuntare il nominativo del responsabile della Sicurezza;



- redigere e consegnare al Comune il proprio DVR (Documento unico di valutazione dei rischi specifico) riferito
alle attivita svolte dal proprio personale in relazicaleervizio affidatg A ¥ A wbrkual&&lazior Sel
DUVRI

- LINRPOOSRSNB [ftQlGhdzr T A2yS RStEtS YA&dZNE ySOS&aal NA
tutti gli obblighi e prescrizioni previsti dal s. n. 81/2008.

ARTICOLO 17
CAUZIONI

Ai fini della partecipazione al presente appalto deve essere costituita, ai sensi dell'art. 93 del D. Lgs. 50/2016,
mediante fideiussione bancaria o assicurativa rilasciata da idoneo Istituto, una cauzione provvisoria pari all'1% de
valore stimato dell'apalto, valida per almeno 180 giorni.
¢FfS OFdd A2yS O2LINB I YIyOFridl &d20G2a0NRT A2yS RSt
ulteriori richieste di danno da parte del Comune.
La cauzione provvisoria € svincolata automaticamente @hanto della sottoscrizione del contratto. Alle ditte
non aggiudicatarie la stessa verra riconsegnata entro 30 giorni.
' AFNIYTAF RA GdzidA 3JfA 200f AFIKA RSNAGIYyGA RFEf LN
I'affidatario dovra cetituire, ai sensi dell'art. 103 del D. Lgs. 50/2016, garanzia definitiva, mediante fideiussione
o yOFNALF 2 FaaA0dzNY GAGF NAREFAOAFGF RIF AR2yS2 LalAd
fino al termine del contratto.
Si precisahe 'importo delle cauzioni si considera gia ridotto del 50%, come previsto per gli operatori in possesso
della certificazione del sistema di qualita conforme alle norme europee della serie UNI CEI ISO 9000, in quanto |
possesso della certificazione diajita € condizione di partecipazione alla presente procedura.
[ YIyOFidlr O2adAlGdd A2yS RSttt OldzZ A2yS RSTFAYAUGADI
Tale deposito € costituito a garanzia dell'esatto adempimento di tutte le obbligazioni assutappdthtore; in
particolare si richiamano:
- sospensione, ritardo o mancata effettuazione da parte dell'appaltatore di uno o piu servizi;
-impiego di personale non sufficiente a garantire il livello di efficienza e qualita dei servizi;
- irregolarita cortributiva;
- risoluzione contrattuale.
In ogni caso resta al Comune pieno ed incondizionato diritto di rivalsa sull'intera cauzione per ogni somma della
guale il Comune dTorleonedovesse risultare creditore a qualsiasi titolo. Sulla Ditta appaltatrepeega I'obbligo,
sotto pena di decadenza dell'affidamento dell'appalto, di reintegrare a proprie spese la cauzione ogni volta che
cio si rendesse necessario, entro il termine stabilito nel provvedimento e comunque non oltre 15 (quindici) giorni
dalla datadi notifica del provvedimento stesso.
b St OFraz2 Ay Odzh Af O2y iNX G2 RA FLWITG2 ©OSyraas
ySttQlrdzi2aYFGAOF LISNRAGI RSttl OFdd A2yS OKS OSNN:L A
La cauzione non potra venire svif&@ta se non ad avvenuto e definitivo regolamento di tutte le pendenze tra
I'’Amministrazione e la ditta appaltatrice, sempre che allAmministrazione Comunale non competa il diritto di
incameramento della cauzione o parte della stessa.
Le fideiussioni dovrano contenere la rinuncia al beneficio della preventiva escussione del debitore principale
nonché l'impegno del fideiussore ad erogare al Comune le somme dovute dietro semplice richiesta scritta entro
15 (quindici) giorni dalla medesima.

ARTICOLO 18
ASSIEwW! LhbL 9 wO{thb{!.L[LC¢! Q
9Q | G2GFtS OFNARO2 RSttQFIFFARFIGIENAR2E &Syl NRARASNBS

danni che dovessero derivare agli utenti, all'operatore stesso, a terzi e a cose, in relazione all'esptetehe
servizio oggetto del presente affidamento o a cause ad esso connesse.



L'aggiudicatario ha l'obbligo di stipulare polizza di responsabilita civile verso terzi e prestatori d'opera, in relazione
FffQ233SdaG2 RSt QF LI f G 2eke adllbtbidti &l sgryiio, 00eKi&zi, Re? @S del® NP
a2t AAYSyG2 RStEQFIGOGAGAGLE SR AYLziloAtA | O2f LI R
LINBadGlT A2y AsS LISNI dzy Y| &Z080Y0D0E0G codzgshsione spédfiva aildshmi Sadat2aNS
terzi da tutti coloro che svolgano, a qualsiasi titolo, inclusi volontari, attivita per conto dell'impresa. La copertura
R.C.T. dovra inoltre comprendere i danni subiti da detti soggetti nell'espletamento della lositaadtifavore
dell'aggiudicatario.

La succitata polizza dovra espressamente contenere la copertura di Responsabilita personale degli operator
dell'aggiudicatario che presteranno servizio.

ARTICOLO 19

CORRISPETTIVO
Il corrispettivo offerto resteranvariato e valido per tutta la durata del caoatto.
Alla liquidazione del corrispettivo si procedera, previa verifica della effettivita del servizio resosess@nta
giorni dal ricevimento al protocollo comunale di fattura elettronica rispondente atrme di legge, con
ALISOATAOFIG2 At /LD RSt O2yiNYXGi2 az2dGi2a0NRiGG2 Oz2y
somministrati.
Il pagamento della fattura & subordinato alla verifica da parte dellEnte della sussistenza deitaedglia
regolarita contributiva.
Non si dara corso al pagamento di fatture che non presentino le caratteristidieaia, fatto salvo in ogni cas
f QSaAlG2 LRaArAldA@d2 RSt O2yiNRft2 RIF LINLS RStftQ! FFAO
Sono a carico dell'aggiudicatario le relative commissioni bancarie.

ARTICOLO 20
PENALITA

Fatte salve le implicazioni di carattere penale e l'esercizio dei diritti spettanti per il risarcimento danni,
fU! YYAYAAGNIT A2y S | 2Ydpehalitd sottoLihdhai dD 8aBzibhi pekuhidri@ AsdChdtdSia |
seguenti importi massimi, definiti per ogni tipologia di infrazione.
{A LINBOAAlF OKS fQAYLERNILIZ2 YAYAY2 § FAaal a2 LISNI Gdzida
[ QA Y LIAeNsEn2ionikI&fpotranno essere applicate per ciascun caso verra determinato a giudizio insindacabile
RSEfQ! YYAYAAGNITA2YS /2Ydzyl tSY
SANZIONI MASSIME APPLICABILI:
MO vdzl t AGE 2080MDS2€ 23A0F €
Qualora la qualita delle derrate detenute o distribuitenrncorrisponda a quella stabilita dal presente capitolato o
YySttQ2FFSNIF GSOyAOl
HO | f AYSysDa0,06 O Rdzil A ¢
Per ogni tipologia di prodotto scaduto rinvenuto in magazzino o nei frigoriferi
o0 aSyG € HoannInn
[ QL YLINB & | LJdz5 | LJLJ2 NIi I N¥sto @rewsR sefnkl@zifrfe e | cbnsen¥dS WG partelNB
RSEfQ! YYAYAAGNITA2YyS /2YdzyltSo
Viene considerato mancato rispetto del menu la mancanza di una qualsiasi pietanza o derrata prevista dal menu
del giorno, senza che vi sia stata regolare segnalazione ed autofizzay S Rl t f Q! FFAOA2 L adN
no 548008 ¢
Per mancata o erronea consegna di dieta speciale
pU0 DNJ YY.D0OD,EGANE ¢
Qualora la grammatura, effettuata sulla media di 5 porzioni, della pietanza distribuita non corrisponda a quella
stabilita
6) CorpiS & (i NJ3.g0B.80 €



Per rinvenimento di corpi estranei e/o insetti frammisti

T0 ¢SOYAOKS RA YIYALREITA2YSKLNROSRAZNE € odnnnzZnn
Qualora le procedure di conservazione e manipolazione non corrispondessero a quanto previsto dalla normativa
vigenteodalpresfi S OF LA G2t G2 2 RIffQ2FFSNII GSOyAO!l

yo {FIYAFAOITAR2YS €® odannnInnd

al yOlryTl RQAIASYS LINBaaz2z Af /SyadNe O2GdGdzNY 2 A (SN
M0 hNBFYAINIYYI SR 2NEHIFYATTFTA2yS RSt I @2NR €d o0
vdzl £t 2N £ Q2NBI yATT T A2y SperRdhiero & QaIIEA & duanto yiihidrat@ig deBERdE LJI2

offerta tecnica.

MnU wSalLRyaloAfS RSt {SNBAT A2 e€ed® mdannzInn

Per sostituzione del Responsabile non corrispondente per qualifica a quello dichiarato in sede di gara

MMUO t SNEOROODf S € @ ™

Personale nortorrispondente per numero a quello previsto, per piu di tre giorni consecutivi o di cinque giorni
ySttQlFNOD2 RA @Syildzy2 3FA2NYA I @2NIF GA DA

12) MancanzadeligS i G2 RSt RA @006@02 RA FdzYF NBE €d ™

Nei locali adibiti alla preparazione o distribuzione deitpa mancato rispetto dell'obbligo di indossare la divisa
completa obbligatoriamente prevista.

13)! vy I f AGDAAO0O e ® H

Nel caso in cui le analisi microbiche risultassero non conformi

MNU ¢SYLISNFGdzNT e€® Hdannznn

Temperatura di conservazione delle derratde2 pasti pronti non conforme

MpPUO WA DORRA € d ™

Ritardi nella consegna e/o nella distribuzione delle vivande che superino di 15 minuti i tempi indicati nel presente
capitolato

McO WwATAdzA.00,00A SGFyT S € o

Rifiuto di una preparazione a causa dtertata imperizia o uso improprio di ingredienti o di erronee tecniche di
cottura

17) Inadempienze varicAddd S NE S R A LJAH0G,00 LINBEOSRSY(GA €d m

Le inadempienze ed irregolarita riscontrate saranno contestate con comunicazione scritta, da trasra#gtersi
ditta, che dovra, entro 5 giorni lavorativi decorrenti dal ricevimento della lettera, produrre per iscritto le proprie
controdeduzioni; trascorso il tempo suddetto I'Ente appaltante decidera nel merito, applicando le relative penali,
secondo quanto stabifo al primo comma del presente articolo nonché, se ne ricorra il caso, secondo quanto
stahlito dal successivo articolo 21

Nell'ipotesi in cui I'aggiudicatario incorra in pit di 3 sanzioni pecuniarie, anche di natura diversa, durante il periodo
diviged ' RSEfQFLILI G2 Q! YYAYAAGNITA2YS /2Ydzyt €S LR
YIEGdz2NF £ ST LINPOSRSYR2 ySA O2yFNBYGA RSEEQFFFAREFGEN
rivalendosi ed agendo per il risarcimento pieno danni subiti.

[ QF LILX AOFT A2yS RSttS alyilAz2yA y2y AYLSRA&AOS f QF LILX
E' fatto salvo in ogni casoRIA NR G (0 2 = A ylstri@ibrie2al risafciinénto HEgIk edentiali maggiori danni
subiti direttamente o indirettamente imputabili alle inadempienze sopra descritte.

Ai fini della riscossione pecuniaria delle penalita, nella misura del relativo ammontare, sara applicatipibprinc
RSttt O02YLISyaliAz2ySs SE INIAO2t2 munm OdOs 02y A O
Y2y aAly2 FyO2Nl @SydziA Ay SaasSNBz 02y fQFYY2yidl N
immediatamente nelpropei & lj dzl yidzYé AYyATALFf So

La persistenza o la reiterazione delle inadempienze contestate costituiscono comunque causa di risoluzione de
contratto.



ART. 21

RISOLUZIONE ANTICIPATA DEL CONTRATTO
Nel caso di ripetute inadempienze come sopra definito, il Conmimmiserva il diritto di risolvere il contratto, ai
sensi dell'articolo 1456 C.C., previa contestazione scritta, e successiva diffida con preavviso di giorni 30 (trenta), |
FLrada2 alrt@g2 At RANARGG2 RA O2y (i NPRRSRRIA AQdM IREFE Q.BF NNTIASC
¢ NJ fS OFrdzAS RA AYIFIRSYLAYSyG2 OKS LRaazy2 Ay RdzNN
insindacabile giudizio del contratto sono previste, a titolo esemplificativo e non esaustivo, le seguenti:
- per motivi dipubblico interesse, in qualunque momento;
-l ool yR2y2 RSEfQFLIITG2T &l f @2 OKS LISNI O2YLINR G GS (
-Ay OFaz2 RA FNRBRS 2 AN @S yS3atAaSyil ySttQlF RSYLRAYS)
- grave e ripetuta inosservanza delle norme igiersanitarie nella conduzione detntro produzione pasti;
- utilizzo di derrate alimentari in violazione delle norme previste dal contratto e dagli allegati tecnici relative alle
conduzioni igieniche ed alle caratteristiche merceologiche;
- casi di intossicaone alimentare dovuti ad accertata imperizia,
-inosservanza delle norme di legge relative al personale dipendente e mancata applicazione dei contratti collettivi;
-messa in liquidazione o in altricasididessy S RSt f QF GGAGA Gt RStf QAYLINBal
- interruzione non motivata del servizio;
-YFYyOFrd2 AYLASIA2 RSEES dzyAldt €1 @2NF GABS IA2aNY I £ ASNE
- gravi danni prodotti ad impianti ed attrezzature di proprieta dellAmministrazione Comunale.
Larisoluzione dgd2 Yy i NI 112 AYOGSNIISNNX Ay2f GNBX aS0O02yR2 f QA0S
- per tutti gli altri comportamenti/inadempienze indicati come motivo di risoluzione del contratto nel presente
capitolato, con particolare riferimento alle condizioni di esecuzione specifacpitarticoli 16 e 17;
-ySt OFLaz2 RA YryOlFd2 NARaLISGG2 RSttt Q2FFSNIF G§SOYyAOI
elemento che sia stato oggetto di attribuzione di punteggio tale da determinare I'aggiudicazione dell'appalto a
favore dell'impresa,;
In caso di risoluzione del contratto per gravi inadempienze:
- i Comune riscuotera la fideiussione a titolo di risarcimento del danno e addebitera alla parte inadempiente le
maggiori spese sostenute;
- il Comune interdira la partecipazione della ditta a nugaee per un periodo di 4 anni
La risoluzione del contratto per gravi inadempienze contrattuali, fa insorgere a favore del Comune il diritto di
affidare il servizio al prestatore di servizi cleggge immediatamente nella graduatoria.
[ QSaS0dz A2yS Ay RIyy2 y2y Sa0tdzRS t QT A2yS LISN $g8§
§ I fdzA | RRSOAGFIOAETS fQS@Syi2 OKS KI RSUOSNNAYyLF (G2 f

ART. 22
twhe¢h/ h[ [ h 5IALBAARTAE LA PREVENZIONE DEI TENTAFIUTRARIONE CRIMINALE

Ly O2yF2NNAGL | ljdz yd2 LINSBAONARGG2 RIf LINRPG202ff 2 R
criminale predisposto dalla Prefettura di Palermo e approvato deliberazione commissariale n. 59 del
HHKMHKHAMCE OKS LINBPSRS FNI fQFfGNRZ FEA | OCdBI | Y
LINBGAAG2 RI g W150NI0W siyddattdeBet 5 @ [

a) Lasottoscrizione del contrattoovwve®| 02y OS&daA2yA 2 S [ dzi2a2NRATT T A2
delle informazioni di cui al Dgk. n. 159/2011, sono corrisposte sotto condizione risolutiva e che si
procedera alla revoca della concessione e allo scioglimento del contratto qualoeasero intervenire
informazioni interdittive;

b) [FQ33AAdzZRAOFGIFNRA2 &aA 20606t A3l I O2Ydzy A OF NB | € / 2
affidamento con riguardo ai lavori, alle forniture e ai servizi di cui ai settori di attivita a rischio indicat



del predetto protocollo nonché ogni eventuale variazione successivamente intervenuta per qualsiasi

motivo;
c) [ @giudicatario si obbliga ad inserire in tutti i subcontratti la clausola risolutiva espressa per il caso in cui
emergano informative interditti@ | Ol NA 02 RSttt QI f NP adzoO2y (i NJ Sy

essereaccét G RIff QAYLINBal &adzo 02y (iNJ SyaST
d) Siprocedera alla risoluzione del contratto in caso di grave e reiterato inadempimento delle disposizioni
in materia di collocamento, igieresicurezza sul lavoro, anche con riguardo alla nomina del responsabile
della sicurezza, e di tutela dei lavoratori in materia contrattuale e sindacale;
e) Sussiste il divieto di autorizzare subappalti a favore delle imprese partecipanti alle operaz@didne
e non risultate aggiudicatarie, salvo le ipotesi di lavorazioni altamente specialistiche 0 nei casi in cui
f QF O0O2NR2 LISNJ f QF FFARFIYSyid2 RSt adzol LI fdGd2 &Al
[ QF 334 dzRA OF G NA 2 RaZc@hbstenzR Ni@lf{e)\lel- pum)e\lﬂ%ttizra Hi cusal pirc,ﬁogsicﬂ‘;o di legalita
FOOSuUul yR2YS AYO2YRAIAZ2YLFUOFYSYUS Af o2yusSydziz S
protocollo.

ARTICOLO 23
RISPETTO DELLE NORME IN MATERIA DI PROTEZDANEBRSONALI

In ordine al procedimento instaurato da questo capitolato si informa che:

-fS FAYFEAGEL OdzA az2y2 RSadGAYylFGA A RFEGA NIYOO2f GA a2
le modalita di trattamento sono limitate altaccolta dei dati strettamente necessari oltre che al loro raffronto
ed utilizzo;

- il conferimento dei dati ha natura facoltativa e si configura piu esattamente come onere, nel senso che il
concorrente, se intende partecipare alla gara o aggiudicarsi yal&y deve rendere la documentazione
NAOKASadGl ffQ! YYAYAAUNITA2yS O2YdzytS Ay ol asS I f

-t O02yasS3dsSyi I RA dzy S@Syilidzad tS NAFAdzZi2 RA NRALRY
RFEffQFIIAdzZRAOIT A2y ST

- i soggetti o le catgorie di soggetti ai quali i dati possono essere comunicati sono:

a Af LISNA2YI S AYy(idSNYy2 RStfQ! FFAOAZ2 AYLX AOF(G2 ySft
b. iconcorrenti che partecipano alla seduta pubblica di gara;

c. ogni altro soggetto che abbia interesse ai sensi della L. 2414980n.ii.;

d A RANRGAOA aLISGaGlrydAr |ttt QAy i SSEE#IW2cui & dnyi@ |j dzSt £ A

Soggettaattivo della raccolta dei dati® Q! YYA YA a4 NI | GoBlepre O2Ydzyl £ S RA

Si rammenta che la falsa dichiarazione:

- comporta sanzionpenali

- 02a0GA0GdzA A0S O dza t QS&a0fdzaA2yS RIEffF LI NISOALITA:
appalto;
- O2YLERNIF €t QAYyOFYSNIYSyG2 RSttF OlddA2yS LINRODAA

Anticorruzione.

ARTICOL4

STIPULA DEL CONTRATTO E SPESE CONTRATTUALI
L'aggiudicatario & obbligato alla stipulazione del contraiétia forma pubblica amministratiza 02y f Q2 & & !
dei principi generali di cui agli artt. 1338381375 c.c., improrogabilmente entro il termiiche verra assegnato
dall’Amministrazione, pena la decadenza dall'aggiudicazione.
Saranno a carico dell'aggiudicatario, senza diritto di rivalsa, le spese contrattuali (imposta di bollo, diritti di
scritturazione, diritti di segreteria, ecc.) determinatesansi delle vigenti disposizioni di legge.
In considerazione della particolare tipologia di utenza, e della conseguente rilevanza del servizio oggetto di
affidamento, che non puo subire interruzioni senza un grave danno all'interesse pubblico, nelléettestipula
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32 comma 8 del D. Lgs. 50/2016.

ARTICOLO 25

OBBLIGI DELL'APPALTATORE REBATA/TRACCIABILITA' DEI FLUSSI FINANZIARI
L'appaltatore é tenuto ad assolvere a tutti gli obblighi previsti dall'articolo 3 della L. 136/2010, al fine di assicurare
la tracciabilita dei movimenti finanziari relativi all'appalto.
Il mancato utilizzo del bonifico bancario o postale, ovvero detli sttumenti idonei a consentire la piena
tracciabilita delle operazioni finanziarie relative al presente appalto costituisce causa di risoluzione del contratto.
I Comune si riserva di verificare in occasione di ogni pagamento all'appaltatore e corititeli controllo
ulteriori, I'assolvimento da parte dello stesso, degli obblighi relativi alla tracciabilita dei flussi finanziari.

ARTICOLO 26
CONTROVERSIE
Le controversie relative al presente contratto dovranno di norma esseréeridocomune accora Per ogni
controversia che non dovesse comunque essere risolta tra le parti, € competente il Fermihi Imerese

ARTICOLO 27
APPLICAZIONE DELLE NORME GENERALI SULLE OBBLIGAZIONI
Al presente Capitolato, per quanto non specificamente previstocootemplato, si applicano le disposizioni
normative contenute negli articoli 1218 e seguenti del codice civile.

Allegati:
Tabelle dietetiche



A0 MAMTARG MROVIRCUALE - PALSED
Dipartiment i Prevenzions Medn
d Corleone

25 ASO 209

Scuola dell'Infanzia

ed Scuola Primaria Lunedi Martedi Mercoledi Giovedi Venerdi
Tabella dietetica
Autunno/Inverno
-riso al pomodoro -minestra di -pasta e legumi “Riso al burro ~tagliatelie al
-mozzarella e crudo | verdure o di cotoletta dl' \dt‘:eilu .‘if -filetti di mer!uzm in gothodora con pisell
i ) -pane fegumi con farno con spinaci lessi | bianco con insalata -polla agli aromi con
1° settimana rutta pasta -pane mista patate
-Prosciutto frutta -pane -pane
cotto e insalata -frutta frukta
verde
-pane
frutta ]
-gnocchi di patate al | -Risotto con - -minestra di verdure o | -pasta al pomoderoe | -Passato di  legumi
pomodoro 2ucca - di legumi con pasta piselli con pastina
-polic arrosto con | -pesce al vapore | -cotoletta di vitelio al “mozzarella e ~crocchette di pesce
2" settimana verdura stufata o lessato  forno con verdura prociutte cotto -werduta cruda mista
-pane s di verdure | lessats magro -pang
rutta cotte -pane -pange frutta
-pane - frutta Arutta
frutta ]
-pasta gratinata al | “Pastacon -minestra in brodo -passato di verdure | -risotto alio mafferanc
ragts di came {piatto spinaci e ricotta | -pollo alfa pizzaiola Con Orzo o pasting -pesce in umido con
uniies) o col -wverdure cruda miste -spezating alle | olia, limone e
verdure miste in | Tormaggine -pane verdure con | verdurine |
3° settimana tegan #rittata al forno | -frutta contorno di patatine | -purea digpatate e
-pane ~verdura cruda novelle verdure. ¥
frutta mista ~pane -Pane
-pane frutta frutta 1
-frutta \
~pasta e lenticchie o | “riso al | =ravioli al burro e ~minestrone di ~gnocchetti sardi con
altri legumi pomodora salvia werdure o di legumi prosciutto @ wechine
4° settimiana -affettate misto -tosce di palle al | -scaloppine &l limone con pasta -trancio di pesce alla
-pane forno ~misto vegetariano -formaggio e insalata | piraicia
-frutta -verdure lessate | -pane verde ~insalata mista
-pang frutta -pane ~pane
frutta frutta ~tosta alla frutta
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Comunicazione trasmessa solo via fax, sostituisce l'originale ai sensi
della L.412/1991, art.6 comma 2

ITTA DI CORLEONE (PA)|

ASP . DATA: 07/09/2017/
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AZIENDA SANITARIA PROVINCIALE '
' PROT.N°: 1358 /IP L
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Dipartimento di Prevenzione Commissari Straordinari Comune di Corleone

Area Dipartimentale Igiene e Sanita Pubblica Responsabile Ufficio Istruzione Comune di Corleone
Unita Operativa Territoriale di Corleone

CDC. 11101041005

Corso Dei Mille s.n.c. 90034 - CORLEONE
Telefono 091 8450491 FAX 091 8450480

OGGETTO : Vidimazione Tabella Dietetica Scuola della Infanzia e Scuola Primaria — Corleone

In merito alla richiesta di vidimazione della tabella dietetica relativa alla Scuola della Infanzia e alla
Scuola Primaria del Comune di Corleone pervenuta in data 25/08/2017 ed acquisita al protocollo n°
1358/1IP della UOT di Prevenzione Corleone -ASP Palermo

Visto il Decreto 4/6/2004 Assessorato Sanita Regione Sicilia

Viste le linee guida per la ristorazione scolastica “LARN”

Visto il Documento relativo al Progetto Regionale di Prevenzione del Sovrappeso e della Obesita
avviato dallo Assessorato della Sanita della Regione Sicilia

Viste le Tabelle Dietetiche a firma della Dssa Coniglio Daniela , Biologa Nutrizionista

Si esprime :
Parere Favorevole

si procede alla Vidimazione delle Tabelle Dietetiche
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